USTATION PRESTIGE

Rouge/Red
'~ CHATEAU THIVIN
Cuvée la Chapelle

BEAuJOLAIS

Cote-de-Brouilly 2010

Service : 15° C
Garde/Ageing : 2018

Robe : grenat, reflets vermillon, bril-

. lante. Nez: bouquet complexe, frais,

, savoureux, fruits mrs, les épices,

 minéralité présente. Intense, persis-
tant et généreux. Bouche : riche,
complexe. Une matiére structurée.
Tanins fins et fermes, une finale
longue. Accords mets et vins : brie
aux truffes. Commentaires : belle
cuvée.

Visual aspect: garnet-red brilliant
colour, vermilion glints. Nese: com-
plex bouquet, fresh, savoury; ripe
fruits, spices, present minerality. Pa-
late: rich, complex. A structured ma-
terial. Fine and firm tannins, a long
finish. Match with food: trufiled
Brie cheese. Comments: a lovely
cuvée.

> Chéteau Thivin
Famille Geoffray
Chéteau Thivin

69460 Odenas

Tél. 04 74 03 47 53
www.chateau-thivin.com



Récalte 2011

Rouge/Red

CHATEAU THIVIN
Chateau Thivin
BEeausoLals
Brouilly 2011

Service : 14° C
Garde/Ageing : 2018

Robe : brillante, violacée, reflets
framboise. Nez : net, franc, aromes
de fruits rouges (fraise, cerise).
Bouche : nette, franche, belle ma-
tiere, fruits rouges (fraise, framboise).
Accords mets et vins : magret de
canard grillé sauce aux fruits rouges.
Commentaires : une cuvée appré-
ciable.

Visual aspect: brilliant, purplish
hue, raspberry glints. Nose: neat,
pure nose; aromas of red fruits (straw-
berry, cherry). Palate: neat, pure;
wonderful material, red fruit aro-
mas (strawberry, raspberry). Match
with food: grilled duck breast with
red fruit sauce. Comments: a plea-
surable cuvée.

> Chéateau Thivin
Famille Geoffray
Chéteau Thivin

69460 Odenas

Tél. 04 74 03 47 53
www.chateau-thivin.com
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