26

| 20
)

[u
U

jul 20

l

UstalT

/o == X

NIESSEN WEIN ESSEN REISEN [ . [ .
»i"e"’Wuna-er der Welt, & ) |
Z handverlesen. ' N WEIN INVEST

WAS PROFIS  /48GE
JETZT RATEN (8

¥

T '%"q g A

T SUHOME OF LUXORY TRAVEE”

Y ) —

L o | .
FTHY T T

Belgien

KLEINES LAND, GROSSE KULINARIK

DEUTSCHLAND-AUSGABE 05/2026 €13,90 WWW.FALSTAFF.COM

unseren Newsletter mit
exklusiven Angeboten
und Geheimtipps!

BELGIEN WEIN-INVESTMENT GENUSS AM BODENSEE OHRID

471919437 013908 % 05

. A7avA0_US_MONT_JK_R&indd 1 MI6IG 1756116



WeCIN | WEINREISE BEAUJOLAIS g

“BEAUJOLAIS
MON AMOUR

Wer eine Weinreise ins Beaujolais macht, dem geht es nicht darum,
grof3es Prestige zu finden. Dieses Gebiet zwischen Burgund und
Rhoéne begeistert mit seinem urspriinglichen Charme und diesen

eigenwilligen, sich jeder Schublade entziehenden Weinen.
TEXT ROMANA ECHENSPERGER, MASTER OF WINE u

Im Beaujolals gibt es keinen Bohei -
stattdessen pragen Andliche ldylle,
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caujolais — das meint jeder zu
kennen. »Das ist doch dieser
Nouveau im Novembers, hort
man von den einen. »Bananen-
aroma von der Kohlensaure-
maischung«, sagen die Kenner, die das in
aktuellen Biichern lesen, weil das Kapitel
»Beaujolais« aus Ignoranz von alten
abgeschrieben wurde. Auch ich kann mich
daran erinnern, dass meine Eltern beim
fahrenden Weinhandler mit roter Nase und
Flaschenkoffer in den 1980ern diesen
Rotwein bestellten — wahrscheinlich nur

\ e

PADY
_.-M‘I.t|~l.rh

S wu

Pasteten und Kase

deshalb, weil man sich als

Bayer schon irgendwie
kosmopolitisch vorkommt, wenn
man »Bo-scho-lih« sagt. So viel
Klischee hiilt keine Region aus.,

VON HERO ZU ZERO UND
WIEDER ZURUCK

Um es erst mal klar zu definieren: In
diesem Stiick soll es um die Beaujolais Crus
gehen. Also um die feinsten Appellationen,
wie Morgon oder Fleurie, die sich allesamt
im Norden der Region befinden. Direkt im

»Chateau Thi-
vine zihlt zu
den traditions-
reichsten Gitern
im Cru Céte de
Brouilly. Die
Familie Geoffray
flihrt das Wein-
aut in sechster
Generation,

Anschluss an das
Maconnais im Burgund,
zu dem das Beaujolais
irgendwie so halb dazugehort.
Und zwar vor allem dann, wenn man
giinstige Grundweine fiir den Crémant de
Bourgogne braucht. Nicht aber, wenn es
um Stillweine geht — da will der prestige-

trichtige Norden mit den vermeintlichen
Schmuddelkindern nichts zu tun haben.

Dabei wiirde ein Blick in die Geschich-
te zeigen, welches Renommee die Region
hatte. Edouard Parinet, der das herun-
tergekommene Chateau du Moulin-a-
Vent gekauft hat, erzahlt etwa: »In den
1930¢r-Jahren wollte die Familie Momme-
sin hier Weinberge kaufen. Doch die Preise
waren zu hoch — also wich man nach Mo-
rey-Saint-Denis aus.« Wahr und zugleich
tragisch,

Das Beaujolais wurde Opfer seines ci-
genen Erfolgs. Vor allem mir dem jun-
gen Wein Nouveau, um den sich ab den
1970¢r-Jahren ¢in globales Spektakel
entwickelte. Restaurants von New York bis
Castrop-Rauxel stellten Tafeln mit «Le Be-
aujolais Nouveau est arrivé« vor die Tiir. In
cinem irren Rennen wurde der erste junge
Wein am dritten Donnerstag im November
sogar mit der Concorde ausgeliefert. Ex-
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plodierende Nachfrage fiel mit der brutalen
Mechanisierung und Chemisierung der
Landwirtschaft zusammen. Kunstdiinger,
hohe Ertrage und Massenproduktion — am
Ende stand ein seelenloses Gesoff.

#2009 war der Tiefpunkr erreichte, sagt
Edouard Parinet. Sein Vater kaufte als

Quereinsteiger das Chéateau. Seitdem wurde

investiert, renoviert und neu gedacht. Wie
bei vielen Betrieben in der Region. »Hier ist
hier treffen Menschen
mit unterschiedlichem Background und
neuen Ideen aufeinander«, schwarmt

ein Schmelztiegel -

Louis-Claude Desvignes vom gleichna-
migen Weingut in Morgon.

GRANIT ODER VULKANGESTEIN
Er arbeitet — wie die meisten Spitzenbe-
triebe heute — biologisch zertifiziert.
Gemeinsam werkt man an der Neupositio-
nierung der Crus. Dafiir hat der Verband
eine genaue Kartierung der Region vorge-
nommen und herausgearbeitet, wo welche

Bodentypen vorherrschen — und tatsachlich:

Man schmeckrt sie.

Im nordlichen Teil des Beaujolais domi-
nieren im Grunde zwei grofie geologische
Welten: Granit und vulkanisches Gestein.
Granit bringt Spannung in dic Weine: sal-
zige Frische und Saurezug, der die Frucht

permanent nach vorne zieht. »Granit bringt
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Chateau du Moulin-a-Vent
gehort zu den Spitzenbetrieben, Zum Gut
gehtiren Spitzenlagen wie »Les Thorins«.
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diesen Nerve, schwarmt Anita Neveu von
der Domaine Anita. Die ehemalige Rad-
rennfahrerin gehort auch zu den Talenten,
die die Region aufmischen. 2015 begann
sie mit 13 Hekrar, beste Lagen in den Crus
»Das geht
hier«, sagt sie lachend. »Weil das Land
nicht unbezahlbar ist, wie im Burgund.«

Fleurie und Moulin-a-Vent.

In den Crus Brouilly und Morgon tau-
chen dagegen immer wieder vulkanische
Boden auf. Die bringen Rauchigkeit, La-
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kritze, dunklere Frucht und Wiirze. »Die
Boden hier bringen viel Schmelz in die

Weine«, erkliart Louis-Claude Desvignes.

MISSVERSTANDENER GAMAY
Das liegt auch an den besonders alten
Rebstacken hier. Wer durch das Beaujolais
fahrt, sicht sie iiberall: knorrige Buschre-
ben, oft weit iiber hundert Jahre alt. »Alte
Weinberge sind hier keine Ausnahme,
sondern Teil der Kultur«, sagt Sonja
Geoffray vom Chateau Thivin, im Cru
Cote de Brouilly. »In den Crus haben die
Boden wenig Nahrstoffe«, erklart auch
Anita Neveu.
Ertrige und konnen sehr alt werden. «

»Die Reben bringen geringe

Hier gilt es einmal mehr, Mythen zu
entlarven. In alten Biichern gilt Gamay als
Massentrager. Als Kronzeuge wird Her-
zog Philipp der Kithne herangezogen, der
die Sorte im 14. Jahrhundert aus Burgund
verbannre, weil sie angeblich »sehr schlecht
und illoyal« sei. Was dabei uibersehen wird:
Weiter nordlich dominieren Kalkboden, auf
denen Gamay zu hohe Ertrage bringr. Ganz
ahnlich iibrigens wic im siidlichen Teil des
Beaujolais, aus dem der billige Nouveau
kam — und der mit den Crus im Norden so
viel zu tun hat wie Industriebier mit einer
Trappistenbrauerei.

Gamay lasst sich schwer auf einen Sril
festnageln. Er wandelt zwischen dem
benachbarten Burgund und der Rhéne.

» Beaujolais — das ist die Fruchrt eines Pinot
Noirs und die Wiirze cines Syrahs«, erklart
Anita Neveu, >
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DIE KUNST

DER VINIFIKATION
Typisch fiir die Region ist die
sogenannte »semi-carbonique«-Ver-
girung: Die ganzen Trauben werden
ganz oder teilweise mitsamt dem Stilgeriist
vergoren. In den unverletzten Beeren
entstehen dabei besonders expressive
Fruchtaromen. Gleichzeitig bringt das
Stilgeriist Strukrur in die Weine. Neues
Holz spielt hier keine Rolle. Statt Krafr und
Extraktion sucht man Trinkfluss. »Gamay
ist die perfekre Rebsorte, wenn man puren
Wein machen will = ohne neues Holz und
Uberextraktion«, erklirt Louis-Claude
Desvignes.
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dend sind die
kargen Granit-
und Vulkan-
boden der Crus
- sie zdhmen den
Gamay.

DIE SEELE DES BEAUJOLAIS
Das will auch Jean-Marc Burgaud aus
Morgon. Bei einem Glas seines 2023er
Morgon Cote du Py wird sofort klar,
warum e¢in amerikanischer Weinkririker
ihn zum besten Wein Frankreichs gekiirt
hat. Ein Wein voller Delikatesse — und das
fir rund 25 Euro ab Hof. Warum er nach
dieser Auszeichnung die Preise nicht
anzicht, will ich wissen. »Ich will Weine
machen, die auch getrunken werden«,
sagt Burgaud. »Keine Sammlerstiicke, die
unbezahlbar in irgendwelchen Kellern
verschwinden. «

Dazu passt auch die Kiiche der Region.
Keine Tempel, sondern Bistros und
Landgasthofe, in denen mit Hingabe
gekochr wird. Eine Kiiche ohne Effektha-
scheret, aber voller Seele — genau wie die
Weine. Die stehen hier iberall in beeindru-
ckender Auswahl und Jahrgangstiefe auf
den Karten, stets fair kalkuliert und mit
jener Selbstverstandlichkeit serviert,
die Lust macht, samtliche Klischees zu
vergessen und das Beaujolais neu zu
entdecken.

——

DIE 10 CRUS

von Norden nach Siden

im Cherblick

SAINT-AMOUR
zahlt zu den kleineren Crus, der vor
allem zum Valentinstag heif3 begehrt ist.

JULIENAS
Die Weinberge liegen hdher und sind von
heterogenen Bbden gepragt, Das bringt
wirzigere, weniger fruchtbetonte Weine,

CHENAS
ist von Granitbden gepragt, die Lagen
sind steiler, die Weine haben diesen
Saurezug, mineralisches Rickgrat und
dunkle Frueht.

MOULIN-A-VENT
gilt als kraftvollster und langlebigster
Cru des Beaujolais. Granitbtden bringen
tiefgrlindige Weine mit burgundischer
Anmutung hervor.

FLEURIE
gilt als der floralste Cru. Rosafarbener
Granit bringt hier duftige, seidige Weine
voller Finesse hervor.

CHIROUBLES
ist der héchstgelegene Cru und bekannt
fur leichte, frische Welne.

MORGON
gilt als einer der charaktervollsten Crus.
Vulkanische Biden bringen dunkle,
saftige Frucht, wiirzige Tiefe und
grofies Reifepotenzial,

REGNIE
ist der jungste Cru und bringt auf Granit-
und Porphyrboden eher schlanke Weine
mit frischer S&ure hervor.

COTE DE BROUILLY
wachst auf den vulkanischen Hangen
des Mont Brouilly: Das gibt minera-
lisch-salzige Weine mit dunkler Frucht
und fester Struktur,

BROUILLY
Ist der graBte Cru des Beaujolais und
steht fur besonders zugangliche, frucht-
betonte Weine mit saftiger Frische.

Moshka_Viktar/Shutterstook, heigestellt

Fotos: Hilke Maunder/imagoBroker/APA-Images, Gael Fontaine/Alamy Stock Photo/Mauritius Images,




WEINGUTER

DOMAINE ANITA

Wurde 2015 von Anita Neveu gegrundet, die zuvor
Im Profi-Radsport aktiv war, Heute bewirtschaftet
sie erstklassige Lagen in den Crus Fleurie und
Morgon und erzeugt saftige, prazise Beaujolals
mit viel Charme und Trinkfluss. Eine unheimltich
sympathische Winzerin mit mitrel3ender
Begeisterung fur Wein

62 Imp, des Caves; 69840 Chénas

T:+33 4 74 03 55 68, domaine-anita.com

JEAN-MARC BURGAUD

zahlt zu den stillen Grafien des Beaujolais. In Villie-
Morgon, Im Herzen einer der renommiertesten Crus
der Region, entstehen charaktervolle Weine mit Tie-
fe und hemerkenswertern Trinkfluss. Mit seiner
unaufgeregten Art verfolat Burgaud ein klares Ziel
authentische, bezahlbare Welne zu erzeugen, die die
Handschrift des Beaujolais zeigen

1060 Route du Cru; 69910 Villié-Morgan

T:+33 4 74 69 16 10, jean-marc-burgaud.com

LOUIS-CLAUDE DESVIGNES

Ein kleiner Familienbetrieb, Bereits seit 2009 wird
hier biologisch gearbeitet. Auf rund 15 Hektar ent-
stehen parzellenbezogene Weine, die die unter-
schiedlichen Biden und Terrpirs Morgons eindrucks-
voll widerspiegetn. Die durchschnittlich Gber 50 Jah-
re alten Gamay-Reben sorgen fur Tiefe und Charak-
ter, neues Molz wird bewusst nicht eingesetzt. Das
wunderschon restaurierte Anwesen Im kleinen Dorf
wurde behutsam modernisiert und passt perfekt
zum feinen, authentischen Stil des Guts

135 Rue de la Voute: 69910 Villié-Morgon

T: +33 4 74 04 23 35, louwis-claude-desvignes.com

CHATEAU THIVIN

zahlt zu den traditionsreichsten Glitern der Cote de
Brouilly und blickt direkt auf den Mont Brouilly, den
erloschenen Vulkan der Appellation. Der Familie
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Geoffray, die das Weingut heute in sechster Genera-
tion fuhrt, ist mafigeblich die Ausweisung der Her-
kunft zu verdanken, Die Weine stammen aus einem
kleinen, klar abgegrenzten Gebiet mit rosa Granithb-
den, die ihnen ihr mineralisches Riickarat verleihen
630 Route du Mont Brouilly: 69460 Odenas

T:+33 4 74 03 47 53, chateau-thivincom

CHATEAU DE LA CHAIZE

gilt als das »Versailles des Beaujolals«, Das
prachtvolle Anwesen wurde einst vom Beichtvater
Ludwigs XIV. erbaut, die berihmten Gartenanlagen
stammen von Andre Le N6tre. Heute umfasst das
Gut rund 150 Hektar Rebflache. Nach aufwendiger
Restaunerung durch neue Investoren prasentiert
sich das Chateau als echter Hingucker, Die Weine
singd ohnehin fantastisch

500 Route de la Chalze, 69460 Odenas

T:+33 6 13 07 92 76, chateaudelachaize.fr

CHATEAU DU MOULIN-A-VENT

gehirt heute zu den Spitzenbetrieben des Beaujo-
lais. Die Familie Parinet kaufte das heruntergekon-
mene Anwesen und restaurierte es. Zum Gut gehd-
ren mit La Rochelle und Les Thorins Spitzenlagen,
die einst zu den teuersten Frankreichs zahlten.
Alte, dicht gepflanzte und teilweise sehr alte
Gamay-Reben sind der weitere Schatz des Gutes.

4 Rue des Thorins; 71570 Romanéche-Thorins
T:+33 3 85 35 50 68, chateautumoulinavent.com

HOSPICES DE BEAUJEU

zahlt zu den geschichtstrachtigsten Institutionen
des Beaujolais. Bereits 1240 erwahnt, entwickelte
sich das einstige Krankenhaus Hotel-Dieu durch
zahlreiche Schenkungen zu einem bedeutenden
Weingut der Region. Die Weine aus Morgon, Brouilly
oder Regnié verbinden Gamay-Fruchtigkeit mit Ele-
ganz. Das Hotel-Dieu ist heute u.a, ein Museum und
spiegelt das historische Erbe des Beaujolais wider
2 Rue de I'Hotel Diey, 21200 Beaune
maisonfrancoismartenot.com

Anita Neveu gehort

2u den Talenten die

das Beaujolals heute
aufmischen. Die
Quereinsteigerin
erzeugt Weine in den

'/ Crus Fleurie, Moulin &

/ Vent, Chénas und Morgon.

SCHEAFEN UND ESSEN

AUBERGE DU PARADIS - HOTEL,
RESTAURANT UND BISTRO

ist the charmant-schrullige Genussadresse mitten im
Beaujolais. Im Restaurant »Lucienne fait des Sien-
nes« serviert das Team abends kreative, saisonale
Ktiche, Der Service ist professionell, aber picht steif —
das mag auch an dem etwas sehr dicken Jack Rus-
sell Terrier liegen, der von Tisch zu Tisch geht und
tie Honneurs macht. Hier gibt's Gourmetanspruch,
aber man nimmt sich selbst nicht 2u emst. Oben-
drein gibt's schone Hotelzimmer, Pool und Garten

70 Rue des Crus du Beaujolats;

71570 Saint-Amour-Bellevue

T; +33 385 37 10 26, aubergeduparadis. fr

AUBERGE DU CEP

ist elne Institution In Fleurie. Hier gibt es klassische
franzdsische Kiche mit modernem Twist - etwa
auf Rebholz gegarten Hechtbarsch oder in Heu
gerostete Taube. Von Langoustine uber Souffié bis
Kalbsbries findet sich hier vieles in beeindru-
ckender Perfektion auf der Karte. Besonders schiin;
die entspannte Atmosphére trotz Michelin-Niveau
und die groBBartige Weinkarte mit starkem Fokus
auf die Crus des Beaujolais

11 Rue des Quatre Vents; 69820 Fleurie

T: 433 4 74 04 10 77, aubergeducep.com

RESTAURANT EMA

ist die relaxte Adresse im Norden des Beaujolais
In modern-rustikalem Ambiente serviert das Team
saisonale Kuche mit viel Produktfokus und feinem
Gespiir fir Aromen. Die Atmosphére ist herzlich
und ungezwungen, die Weinkarte stark regional
gepragt und fair kalkuliert— genau die Art von
Restaurant, in dem man langer sitzen bleibt als
urspringlich geplant

168 Route du Fit d'Avenas; 69430 Deux-Grosnes
T: 433 4 74 69 85 27, emarestaurant fr

MA TABLE EN VILLE

ist eine Bistro-Adresse im Herzen von Macon, In
Nachbarschaft zum Beaujolals: Kuchenchet Gilles
Bérard, der unter anderem bei Legende Paul
Bocuse gearbeitet hat, serviert hier klassische
franztisische Kiiche, Dazu gibt es eine sargfaltig
kuratierte Weinkarte mit fair kalkullerten Weinen
50 Rue de Strasbourg; 71000 Mécon

T: +33 385 30 89 S1. matableenville fr >
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> HOTEL RESTAURANT LA HUCHETTE
In dem traditionsreichen Haus begeistert Kichen-
chef Didier Goiffon mit regionalen Spezialitéten, die
er mit modernem Twist in Szene setzt. Gemitliche
Zimmer und herzlicher Service sorgen dafdr, dass
man sich hier sofort wohifihlt

1088 Route de Bourg; 01750 Replonges
T:+3338531 0355

la-huchette.com

L'AUTRE RIVE

Hier kommt man wegen des herrlichen Blicks (iber
die Sadne und der starken Weinkarte zu falren Prei-
sen her, Das gemitlich-moderne Bistro liegt direkt
am Fluss, mit Panoramablick auf Macon und ange-
nehm entspannter Atmasphare. Dazu gibt es solide
Kuche und wie gesagt, viel guten Wein

143 Quai Bouchacourt:

(1750 Saint-Laurent-sur-Satne
T:+33385390102

lautrerive.fr

LE COQ A JULIENAS

Ist eine klassische Adresse mitten im Beaujolais
mit viel regionalem Charme. Hier trifft traditionelle
franzosische Kiiche auf herzliche Gastfreundschaft
und eine Weinkarte, die den Crus der Region viel
Raum gibt. Kein (iberinszenierter Gourmettempel,
sondern ein Ort mit ehrlicher Kiiche und entspan-
nter Atmaosphare

Ancienne Place du Marché; 68840 Julignas
T:+33474 0367 51

ecoqgajulienas.com

LES MARITONNES PARC & VIGNOBLE HOTEL
& RESTAURANT

llegt wunderbar ruhig zwischen Weinbergen und
atten Baumen im Herzen des Beaujolals. Das Haus
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verbindet entspannten Landhotel-Charme
mit guter regionaler Kiiche und ist ein idealer
Ausgangspunkt, um das Beaujolais 2u
erkunden,

513 Route de Fleurie

71570 Ramanéche-Thorins

T: 433385355170

lesmarntonnes.com

MARCEL JE T'AIME - HOTEL

Ist ein liebevoll und hochwertig eingerichtetes
klgines Hotel mit viel Personlichkeit. Ob roman-
tische Suite oder Single Room - hier wurde jedes
Detail sorgfaltig ausgewdhlt

100 Rue des Rouchaux

71570 Romaneéche-Thorins

Qa8 einstige Krankenhaus

Hotel-Dieu wurde durch
Schenkungen zum be
Weingut »Hospices de

T:+33 6 84 36 44 98
marcel jetaime.com

VILLA ALEXANDRE -

HOTEL & RESTAURANT

verhindet stilvolle Boutiquehotel-Atmaosphare mit
der Ruhe des Beaujolals. Die-geschmackvoll einge-
richteten Zimmer wirken modern, ohne den
Charme des historischen Hauses zu verlieren, Dazu
kormmen ein schiner Garten, Pool und Restaurant
- alles mit viel Ligbe zum Detall. Ein wunderbarer
Rilckzugsort mitten in den Weinbergen

165 Rue Alexandre Poldebard,

69430 Reégnie-Durette

T:433481150230

hotelvillg-alexandre.com

Chéteau de la Chaize wird
zu Recht als Versailles des
Beaujolais bezeichnet.
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2023 MORGON

»LES IMPENITENTS«,

Domaine Louis-Claude Desvignes
Die Reben daflr wurden im Jahr
1912 gepflanzt. Enorme, naturliche
Konzentration, ohne breit zu werden
Tlefgrundige Nase nach Hagebutte
Schiehe und weiflem Pfeffer, dahin-
ter Veilchen und Krauter, Am Gau-
men xofzentriert, aber ungemein
prazise, mit seidigem Fruchtschmelz
feinkornigen Tanninen und vibrieren-
der Frische. Druckvoll, mit enormer
Lange und salzig-pfefirigem Nach-
hall. idealwine.com, € 69,-

2023 MOULIN-A-VENT

»COEUR DE VIGNERONNE«
Domaine Anita

Dunkles Rubinrot. Intensiver Duft
nach if!lﬂhl"'ﬂ pfl.]ll”'z['” &J]Wf“t s
kir 5t von
Kakao und wurzigen Krauternoten

shen und Lakritze, beglei

Am Gaumen dicht und saftig, mit
seidiger Textur, reifer Frucht und
feinem Saurenery. Kraftvoll und
rund zugleich, mit hervorragender
Struktur und langem, wirzigem
Nachhall

gute-weine.de

€ 36~

2023 CHATEAU DU MOULIN-
A-VENT »LA ROCHELLE«,
Chateau du Moulin-a-Vent
Intensives Rubinrot. Komplexes
Bukett nach Schlehe, dunkler Pflau-
me und Lakritze, dazu florale Noten

von Wildrosen-Potpourri und Veil-
Ptefter und
dezente Toastaromen. Am Gaumen
fleischig und saftig, mit viel Frucht-
schimelz, getragen von frischer Sau-

chen sowie schw.

re und salzig-kOhler Mineralitat
Enorme Lange und Reifepotenzial

vinoterra.de, € 39,80

BEST OF

Lnarvag
tovun A VBT

2023 MOULIN-A-VENT

»LES VERILLATS,

Chéateau du Moulin-3-Vent
Leuchtendes Rubinrot. Reife Him-
beeren, Schiehen und Zwetschagen in
der Nase, dazu Lakritze, Pfeffer und
florale Anklange, Am Baumen
sngtaublich saftio und geschmeidia,
getragen von seidiger Textur, feinem
Saurezug und satziger Mineralitat
Kraftvoll und dicht, zugleich voller
Delikatesse und Eleganz. Sehr langer
Nachhall

millesima.de

€30,10

2024 COTE DE BROUILLY

»LA CHAPELLE«

Chaéteau Thivin

Helles Rubinrot. Feinduftige Nase

1 Kirschen, Heidelbeeren

lchen und Rasenhlattern, dazu
Nelken, weifler Pleffer und Lakritze
Am Gaumen
mit feinkornigen Tanninen, frischer
Saure und salzigem Zug. Delikat
und gleichzertig substanzreich, mit
grofier Finesse und langem
wirzigem Finish
walterundsohn.de

€34~

tig und prazise

2023 MORGON »COTE DE PYx«,
Jean-Marc Burgaud

Tiefes Rubinrot. Reife dunkle

n, Brombeeren und Johan-

KIrsce

nisheeren in der Nase, dazu Lakrit-
ze, Kakao, Minze und rauchige
Mineralitat. Am Gaumen konzent-
riert und aeschliffen, mit feinkarni-

gen Tanninen, saftigem Frucht-

schmelz und fri er Krauterwurze

Komplex, mineralisch und lang
anhaltend
jean-marc-burgaud.com

€25~

'_,\l l
\ ,} _r
2023 FLEURIE
Julien Sunier
Duftige Nase nach roten Beeren

Saverkirschen, Veilchen und wald-
wiirzigen Noten, Dazu ein leicht wild-
hefiger Ton der Spontangarung. Am
Gaumen enorm frisch, mit vibrieren-
der Saure und felngriffigen, modera-
ten Tanninen, die fir grof3en Trink
fluss sorgen. Leicht gek(ihit serviert

SChe

tanzelnd, salzig und voller Fris
Ein archetyy
man nicht genug bekommen kann
weinamlimit.de

€ 33~

scher Fleurie, von dem

2022 FLEURIE »GRIFFE DU
MARQUIS«,

Domaine Clos de la Roilette
Dichtes Rubinrot. Konzentrierte Nase
nach Hagebutte, Zwetsc yund
dunklen Pflaumen, unterlegt von

feinen wirzigen Holznoten. Am
Gaumen saftig und kraftvotl, mit
feinktrnigen Tanninen und reifem
Fruct
rustikal. Noch sehr jung wirkend
Kraftvoll, dicht gewoben und mit
grofiem Reifepotenzial
idealwine.com

€55~

shmelz Im besten Sinne

2023 BROUILLY »LA CHAIZE «,
Chateau de La Chaize

Sehr komplexes Bukett nach
dunklen Pllaumen, Lakntze
Veillchen und schwarzem Pleffer
dazu Kakaopuder und florale Noten
Am Gaumen seidig und tief, mit
weicher Frucht, salziger Mineralitat

und kihlem Minzton im Finish
Elektrisierend und vielschichtig

mit grofder Eleganz und bemerkens-
werter Lange,

gute-weine.de

€33~
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