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GUIDE D'ACHAT

DEGUSTATIONS / APPELLATIONS

BROUILLY, COTE DE BROUILLY, CHENAS,

CHIROUBLES, FLEURIE, JULIENAS,

MORGON, MOULIN A VENT, REGNIE,

SAINT-AMOUR, ROUGES 2017

RESULTATS

UN TRES GRAND MILLESIME DE PLUS

Pour ne donner qu'une indication du niveau de qualité
du millésime 2017, il faut savoir que le pourcentage de
réussite est supérieur a celui enregistré en 2015 sur
un nombre trés proche d'échantillons présentés. Pour
autant la comparaison saréte la, 2015 restant encore
a notre sens la référence absolue. .. jusqu'a ce qu'il soit
détroné, ce qui pourrait finalement ne pas tarder tant e
réchauffement dimatique influence le niveau et le style
des vins du Beauiolais depuis 2009, avec une « acceléra-
tion » évidente depuis 2015. En 2017, les vignerons ont
une fois de plus débuté les vendanges fin aout, sous la
canicule, apres trois mois de chaleur et de sécheresse

La pluie et la fraicheur de début septembre ont finale-
ment été percues comme une véritable bénédiction,
alors qu'elles sont d'ordinaire craintes comme la peste
la veille des vendanges. Ce changement de météo a en
effet permis d'amener un peu de jus dans des raisins qui
par endroit commencaient de figuer tout en offrant des
conditions de récolte plus normales, Dans les secteurs
épargneés par les intempeéries (nous allons y revenir....) en
2017 entendons par 1a les crus du sud (Browty; Cote der
Browify) et ceux du nord (SammeAmmoT, Juliénas), le millé

sime est exceptionnel, proche en concent
Dans la partie centrale des crus touchée par la gréle,

on de 2015

DOMAINE ANITA

69840 Les Caves - Clhinas - Tél 06 83 38 60 22

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

ers(15€)-18

ge entiere, dans la

s Mori

or

Fleurie Le

toutes les situations étaient possibles, de la quasi ab
sence de récolte comme dans certaines zones de Eleiite,
Jusqu’a des rendements corrects de 20 3 40 hi/ha. La ol
il restait une récolte « raisonnable », les vins n'ont pas
la profondeur qu'ils auraient eu sans la gréle, mais |'été
radieux a permis de sécher les baies touchées, de bien
miirir les grains intacts et au final les vins sont également
de trés haut niveau

Brouilly : 86 vins présentés

79 sélectionnés - 92% de réussite

Chénas : 30 vins présentés

22 sélectionnés - 73,5% de réussite.
Chiroubles : 35 vins présentés

28 selectionnés - 80% de réussite.

€dte de Browilty : 59 vins présenteés

50 sélectionnés - 85% de réussite.

Heurie : 58 vins présentés

55 sélectionnés - 95% de réussite,

Juliénas : 54 vins présentés

48 sélectionnés 89% de réussite,

NMorgon : 120 vins présentés

96 sélectionnés - 80% de réussite
Moutim=a=Vemnt : 88 vins présentés

70 sélectionnés - 79,5% de réussite

Les Caves Trés vieilles vignes (12 €) - 17,5

Si la quantité n'est pas au rendez-vous pour Anita Kuhnel
en 2017 (la gréle...), la qualité est au top ! Voila une
cuvée a la robe intense, aux arbmes superbes, concen
trés, precis et frais de fruits noirs bien mirs. Superbe jus
cerisé en bouche, riche, avec de beaux tannins soyeux et
beaucoup de finesse

Chénas P'Tit Co Les Brureaux (11 €) - 17

Elevé en cuve, ce vin garde toute sa fraicheur aromatique
sur des notes concentrées de fruits noirs, de fleurs
Le vin est juteux, gourmand, cerisé, riche et bien équilibré
Morgon Prestige (15 €) - 17

Anita Kuhnel a produit 2 000 bouteilles de cette cuvée
elevée avec finesse pendant 11 mois en flts. Robe intense,
ArBmes fiches et précis de fruits noirs, d'épices, de réglisse..
Le vin est plein, dense, enrobé, charnu et élégant
Moutin-é-vent

Les Caves Cceur de Vigneronne (17 €) - 16,5
Une cuvée a la robe soutenue, aux ardmes concentrés
de censes noires, de myrtilles fraiches... Le vin est juteux,
cerisé, croquant et d'une bonne persistance en bouche.

Régnié : 36 vins présentés

27 sélectionnés - 75% de réussite.
Saint-Amour : 50 vins présentes

43 selectionnés - 86% de réussite

Total : 616 vins présentés

518 vins sélectionnés - 84% de réussite.

~

NOTATION SUR 20

Notation :
18a20
15,5 a 17,5 : vin exceptionnel
14,5 et 15 : trés bon vin
@ L'entreprise a des vins notés 13,5 et 14
ez demander ces notes a |'adresse

vin hors normes

e.mail suivante : ecrivin@ecrivin.fr

ntreprise certifiée ou en cours de conversion
@ la viticulture biologique et/ou biodynamique.

LES PRIX

ette de prix TTC départ-cave

8a30€

Mo

Chénas Premium Les Brureaux 2017 (15 €)- 15,5
Ardmes discrets de fruits noirs : mre, sureau... Le vin
est dans un style concentré, dense, encore ferme, mais
trés prometteur |

Morgon Chateau-Gaillard (11 €) - 15

Reine de Nuit Les Caves (15 €) - 14,5

SARL LES AMETHYSTES *&

69430 Régme-Durette - 'Tel. (04 74 65 08 66

Morgon Canon (17,50 €) - 16

Rebegrenat, brillante. Ardmes doux de mre, de sureau
complétés a I'aération de notes florales. Le vin est dense,
charnu, soyeux et harmonieux

DOMAINE D'ARGENSON
69460 Odenas - Tel. 04 74 09 01 42
Brouilly Les Pierreux (15 €) - 17
Robe intense, brillante. Ardmes riches, précis, de fleurs,
de cerises noires... Le vin est concentré, gourmand,
soyeux, avec un fruité charnu et une belle finale épicée.

@ Tousdroits de reproduction réservés
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Cote de brouilly Premiére (15 €) - 15,5
R¢ ntense, Nez expressif d'épices, de fruits
avec une touche confitur ee, compotee.
fond des meilleurs, mais un beau fruité charn

noirs,

Levinn'

et gourmand

PASCAL AUFRANC

69840 Chenas - Tél 06 85 05 59 37

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

Chénas Vigne de 1939
En Rémont (11,50 €) - 18

Pascal A

échapt

2017 viniie - com

noirs, d epices ¢ ae ile
e vin est eux
veloute |

Juliénas Probus (15 €) - 17,5

Pour une fois le domaine ne décroche pa
note des juliénas avec sa cuvée Probus méme s'il n'en
est pas trés loin. Robe intense et vive
cerises noires fraiches, de myri. les
ong. Superbe potentiel de

a meflieure

Aromes de
Le vin est concer
tré, complexe,
garde !
Juliénas Les Cerisiers (11,50 €) - 16,5
Aromes frais de cerises noires,

lées-épicées. Le vin est juteux, satine, elegar

équilibré,

complétés de notes gril

t, avec de

la matiére et une belle énergie

DOMAINE DE LA BECHE
MAISON OLIVIER DEPARDON

69910 Villie-Moreon - Tél. 04 74 69 15 89

Morgon vieilles vignes - 17

Le domaine est uns fois de plus fidéle au poste, a

ardmes frais de fn

Dre, violace, aux

noirs, de vanille. Le est dense, eq

Vi
d'une bonne longueur en bouche

Morgon Céte du Py - 16,5

Robe intense, brillante. Ardmes riches de fruits noirs,
avecuner mpotée. Le
place, mais dense, charnu, pur. Beau potentiel !

Régnié - 14,5
DOMAINE DE BEL AIR

694

vin n'est

30 Lantignié - Tél. 04 74 04 82 08
Brouilly Briante (10 €) - 16,5

Belle robe intense et brillante, Ardmes f
noirs complétés de notes florales ines
Le vin est concentré, charnu, juteux et velouté
Moulin-3-vent Les Burdelines (11 €) - 16
Ardmes expressifs de myrtilles, d’épices douces
Le vin est consistant avec la « sucrosité » du
fruit bien mr et un bon équilibre

Fleurie (10,50 €) - 15,5

s de fruits

juteux,

Robe grenat, brillante. Aromes frais de fruits rouges et
noirs. Le vin est riche, tendu, frais, structuré et d'une

bonne longueur en bouche

PIERRE-JEAN BEREZIAT

lais - Tel 06 18 36 28 91
Brouilly vieilles vignes (10 €) - 15,5

Ardmes fins, bien erts, de fruits rouges, de pivoine,
d'épices... Le vinest juteux, frui s et d'une bonne longueur

DOMAINE BERGERON

69840 Emeringes en Beargolais - Tél. 04 74 04 <
Morgon vieilles vignes (9,20 €) - 17

Robe intense, brillante. Ardmes riches et précis de fruits
noirs bien mars. Le vin est complet : dense, concentre,
chamnu, veloute et harmonieux

Fleurie Les Labourons (10,10 €) - 17

Les fréres Bergeron ont produit 3 500 bouteilles de cet
excellent fleurie colore, aux aromes de griottes,
d'épices... Le vin est consistant, bien équilibré, frais, élé
gant et long
Moulin-a-vent vieilles vignes (10,10 €) - 16

Belle robe intense, brillante, Ardmes concentrés, frais de
fruits noirs bien mirs. Bouche cerisée, veloutée, tendre
et gourmande

Juliénas Vayolette (9,20 €) - 15,5

Rabe grenat, brillante. Ardmes élégants de fruits rouges,
de pivoines... Le vin est droit, juteux, avec de la matiere
n bon équilibre

Juliénas Réserve de Noélle (11 €)- 15,5

Robe grenat, intense. Aromes riches et frais de fruits
noirs. Le vin est concentre, encore un peu
long, équilibré. Beau potentiel !

Saint-amour Clos du Chapitre (10,10 €) - 14,5
FREDERIC BERNE % @

69430 Lay

69220 Cerae-en-Beary

OV

41 19

de fleurs,

grme, mais

nie - Tel 06 8346 05 06

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

Chiroubles
Les Terrasses (15 G) 18

Frédéric Berne i 000 t

teilles de ce magnit A.; e

tvpe. Aromes (C

note minerale, sal

ibles de belle origi

e, enrobee

DOMAINE BEROUJON

69460 Salles-Arvbuissormas - Tél. 04 74 67 58
Brouilly - 16

Robe intense, grenat... Aromes

noirs : cerises, framboises... Le vin est str
beau fruit libre et une bonne persistance

6, I'é

DOMAINE BERTRAND *¢

69220 Charentay - Tel. 04
Brouilly Vuril (10 €) - 16,5

Vignes de 60 ans, 30 hi/ha en
brillante. Ardmes de cerises
est dense, ¢ , fruité, soyeux, avec
Brouilly Pisse-Vieille (13 €) - 16
Robe grenat, brillante, Ardmes doux, floraux,
Le vin est bien typé du climat Pisse-Vieille : rond, e!

tendre et elegant

74 b6 85 96

2017... Robe intense,
de myrtilles... Le vir

une fin

notres,

e pure

Valeur suve
CHATEAU BONNET

Le ceeur de ce domaine de vingt hectares (dont
ALK
il exploite dix hectares. Charlotte Perrachon s'or

des vinifications depuis 2014 et elle vient

18,7 dans les crus) se trouve en Cheénas ou

cup

détre rejointe sur lexploitation par son frére

Julien, 23 ans. I1s ne seront pas trop de deux pour

mettre en place la viticulture bio sur cing hec-
terme de la
: la grande difh-
culté restant, comme partout dans le Beaujolais
le travail du sol dans des vignes basses, étroites
10 000 pieds a
font

X 80 cm

tares des cette annee, avec l'objectif a

genéraliser sur tout le domaine

taillées en gobelet et plantées a
I'hectare
bien en vignes plus larges (1

tatons se

Foutes les nouvelles pli
! metre
entre les pieds) et plus facilement meécanisables,
mais restructurer le domaine ne
que petita petit. « Le fait de débuter le bio sur cing

pourra se faire

hectares aura valeur dexpérimentation technique
et cela permettra également de voir si« ela change
quelque chose dans les vins
Cowe vinification, la
vlp,u

explique Charlotte
politique va rester la méme,

avec des ¢

s plus ou moins marques, des
macerations plus ou moins longues, des interven-
tions selon les besoins et décidées en fonction des
dégustations effectuées chague matin pendant les

macerations. « Lobjectif est doptimiser le poten-

tiel de chaque cuvée » conclut la vigneronne

1 La Chapelle-de-( Tel 038536 7041

Juliénas vieilles vngnes (10 €) 17

umchu

jue 32 hi/ha sur cette belle cuvée

s de 6

>, precis

svec une belle finale épicee

Ch.en.as vxellles vngnes (10 €)-16,5

et brillante. Aromes expressif

fs de

ais, o epices

frais, bier

M.ou]m_a_ygm vnellles wgnes (11 €) 16 5

Jteux, equilibre, deja de jequster

25, 0 epices... Le vin est charmu, €

Samt-am Cote de Besset (11€)-15,5

s fruités, epices, ex

1, tendre

s charnu, delicieux a

@ Tousdroits de reproduction réservés
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Valeur siire
CHATEAU DE JAVERNAND

La renaissance du

d'abord une

chateau en 2012 est

histoire d'amitié entre deux fils
rencontrés sur les
I'INSA
Arthur Fourneau represente la 5
de la tamille propriétaire du chiateau depuis
191 Merre

de vignerons qui se sont
bancs de I'école d'ingénieur a Lvon
generation
Prost est pour sa part fils de
1s le Maconr
deux domaines n'en font qu'un aujourd’hui
il compie

Chiroubles ¢t

vigneron, a Serrieres, dar 1ais. Les

treize hectares de vignes (dix a

trois dans le Maconnais) au

ceeur d'un vaste écosystéme de 55 hectares
mais aussi de bois et de prai-
deébute en 2018 la

hiologique de la

de vignes done

ries. Les deux associes ont

conversion en agriculture

partie maconnaise (chardonnay) du domain

et en 2019, deux hectares de chiroubles vont

egalement étre conduits en hio. « Nous avons

deja supprimé tous les produits chimiques de

traitement et il ne reste que les désherbants

gestion du sol qui est compliguee dans le

deaujolais quand vous avez comme nous des

nes dans des pentes de 20 a 50% ; cela va
donc se faire progressivement expligue
Pierre Prost. Si le domaine cherche a pro-

duire des chiroubles dans V'esprit de 'AOC

frais, minéraux ; les deux associés ont aussi

fait bouger les lignes. En 2013 est neée la

cuvee Indigene, sans soufre, en levures indi-
genes et la cuvée Climax a suivi en 2017 ; une
cuvee issue d'une selection de JuUs au pres-

surage, suivie d'un ¢levage en futs (quatre: a

sept ans) de douze mois, avec l'idée de pro-

duire un grand chiroubles de garde

69115 Chiroubles - Tel. 09 63 29 82 13

th,b_lgs_chmax (22€)-17

avec beaucoup de doigté pendant 1

cuvée ambiti

se révele une rob

1€, Soyeux, (;'»*(‘S et Ml‘{idl;l
Chlroublg Indlgene (13€)-16

1 en leyures ne
chiroubles révéle des ar

nifie sans sou

¢cés. Le vin est charnu, dense,

qm;_q_u_b_l_gs_vuenlles vignes (11,50 €) 15

MAISON ALBERT BICHOT

21200 Beaune - Tel. 03 80 24 37 37

Moulin-a-vent Domaine de Rochegrés - 17
Robe intense, brillante. Aromes riches et élégants de
cerises noires, de myrtilles, enrobées par un boisé
réglissé discret, Bouche concentrée, juteuse, longue,
avec une belle finale minérale, pure

BLAIN SCEUR ET FRERE

69430 Quancié-en-Beawgolais

Cote de brouilly Les Jumeaux (16,50 €) - 16
Robe grenat, brillante. Ardmes riches et précis de fruits
noirs, d'épices douces... Le vin est gras, velouté, charnu,
avec un beau fond salin, pur

LOUIS BOILLOT @
21220 Chambolle-Musigny
Fleurie Grille Midi - 16,5
Belle robe intense, violine, Ardmes de fruits rouges et
noirs, d'épices... Le vin est concentré, juteux, harmo
nieux, fin, enrobé par un bel élevage & la bourguignonne
Moulin-a-vent Plantier de Favre - 16

Aromes expressifs, précis de fruits noirs, d'épices...
Le vin est juteux, frais, d'une bonne longueur en bouche,
fin et bien équilibré

Moulin-a-vent Les Brussellions - 15,5

Les vignes de 70 ans n'ont produit que 25 hi/ha en 2017
C'est peu, mais prometteur, avec des aromes fruités frais
et une bouche juteuse, croquante, longue et épicée.

Moulin-a-vent Les Rouchaux - 15
DOMAINE DE BOISCHAMPT

69840 Julké - Tel. 06 07 74 18 49

Brouilly Cotes de Nervers - 16,5

Robe intense. Nez riche et frais de fruits noirs, de fleurs
Le vin est dense, suave, charnu et bien équilibré.

DOMAINE DE LA BONNE TONNE *¢
69910 Villié-Morgon - Tel. 04 74 69 12 22

Morgon Céte du Py (16 €) - 16,5

Robe intense, brillante. Ardmes frais de cerises noires
confiturées, d'épices... Le vin est dense dans un style
}{A((’UK, q.)urmami cernse, tres P!Qgﬂf:f

Morgon Grand Cras (13 €) - 15
NICOLAS BOUDEAU @

69460 Odenas - Tel. (04 74 03 13 85

Brouilly Grain d’Expression (10 €) - 17

Belle robe intense, Ardmes riches et élégants de fruits
rouges et noirs, de poivre. Le vin est dense, harmonieux,
fruité, épicé, long en bouche et pur

PATRICK BOULAND
69910 \allig-Moreon - Tél. 04 74 69 16 20

Morgon Cote du Py - 16

Robe intense, noire. Ardmes puissants, précis de cerises
noires, de myrtilles ; une touche fumée. Le vin est
opulent, charnu, structuré et droit

Morgon Corcelette - 14,5
Fleurie Grand Pré - 14,5

DOMAINE DE LA BOURONIERE

69820 Hawie - Tél 04 746982 13

Fleurie The Princesse’s (25 €) - 16,5

Cette petite cuvée de 700 bouteille révéle des ardmes
boisés-grillés élégants, complétés de notes florales
Le vin est suave, tendre, fin et d'une belle persistance

Tél 03806280 16

Fleurie Tradition (9 €) - 16

Ardmes frais et subtils de fleurs, d'épices... Le vin est
type fleurie : long, élégant, minéral, fruité, avec une
belle finale poivrée

DOMAINE DE BRIANTE
69220 Samt-Lager - Tél 06 83 31
Brouilly Briante (11 €) - 16,5
Robe intense, brillante. Ardmes de fruits noirs, complé-
tés de notes boisées-torréfiées-grillées. Le vin est dense,
structuré, ferme et prometteur

Moulin-a-vent (14 €) - 16,5

Ardmes de fruits noirs frais, complétés de fines notes
boisées-grillées. Le vin est structuré, frais, charnu, bien
équilibré. Du potentiel !

2850

PAUL-ANDRE BROSSETTE ET FILS
69620 Theizé - Tel. 04 74 71 24 83

Cote de brouilly Empreinte (8,50 €) - 16

Arbmes puissants, « solaires », fumés, de fruits noirs.
Bouche charnue, enrobée, gourmande, avec une belle
finale saline, pure

DOMAINE DES BRUYERES

71570 La Chapelle de Guinchay - Tél. 03 85 36 55 16
Saint-amour (9,50 €) - 15,5
Robe intense, « noire »... Ardmes expressifs, chaleu-
reux de fruits noirs confiturés. Le vin est opulent, gras,
charnu, a apprécier dés aujourd’hui

JEAN-MARC BURGAUD

69910 Villic-Moyeon - Tél. 04 74 69 16 10

Morgon Cote du Py (16 €) - 17,5

Jean-Marc Burgaud présente une Cote de Py 2017
remarquable, a la robe intense, « noire », aux ardmes
concentrés de cerises noires, de myrtilles, complétés de
notes florales. En bouche, c'est un véritable jus de fruits
noirs, riche, pur et élégant.

Morgon Grands Cras (13 €) - 17

Issu de vignes de 65 ans, vinifié dans la tradition beau-
jolaise, ce morgon est trés expressif, sur des ardmes de
fruits noirs, de pivoine, de poivre... Bouche dense, avec
un coteé juteux, cerisé et une belle longueur

Mergen Les Charmes (13 €) - 15,5

Aromes expressifs, purs, d'épices, de pivoine... Le vin est
long, frais, encore un peu fermé, mais il y a du potentiel !

DOMAINE LES CAPREOLES ¢

69430 Rénie-Durette - Tel. 04 74 65 57 83

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

Régnié Diaclase (13,50 €) - 18

Cédric Lecareux n'a produit que
25 hi/ha en 2017 & cause de la
grele, ce qui juit a egrap
rendange a
en flts, ce
exprime q@es
noirs : cerise, conf

a conc

Le vin est concentré, charny,
velouté, long en bouche et
élegant

@ Tousdroits de reproduction réservés
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Brouilly L'hydrophobe (12 €) - 17

Issu d'un achat de raisins dans une vieille vigne de
60 ans, ce brouilly exprime des arémes fins de fruits
rouges et noirs... Le vin est long, harmonieux, juteux,
avec de la matiére et beaucoup de finesse

Régnié Sous la Croix (18 €) - 17

Robe intense, brillante. Ardmes riches et fins de myrtilles
chaudes, d'épices douces, de fleurs... Le vin est dense, chamu,
frais, long en bouche, raffiné, avec une belle finale poivrée
Régnié Chamodére (10,50 €) - 16

Issue de vignes d'un demi-siécle, cette cuvée présente
une robe intense et de beaux ardmes fruités, poivrés,
Le vin est concentré, charnu, épicé et frais

CAVE CHATEAU CHENAS @

69840 Chenas - Tél. 04 74 04 48 19

Chénas En Nervat (8,80 €) - 15,5

Robe intense, brillante. Ardmes de fleurs sucrées, de
pivoines... Le vin est doux, fin, juteux, avec une belle
finale grillée-épicée.

Chiroubles Ceeur de granit (9,30 €) - 15,5

Robe grenat, intense. Beau nez de fruits noirs, d'épices, avec
une note chocolatée. Le vin est fruité, dense, chamu et frais
Fleurie Coeur de granit (9,80 €) - 15
Moulin-a-vent Ceeur de granit (9,80 €) - 14,5

CAVE DES GRANDS CRUS BLANCS @
71680 Vinzelles - Tél 03 85 27 05 70

Saint-amour Quintessence (11,20 €) - 16

Robe grenat, brillante. Ardmes expressifs, charmeurs, de
fleurs : pivoines, une touche de violette... Le vin est bien
équilibré, gourmand, fin, fruité et épicé

Moulin-a-vent (8,70 €) - 14,5
DOMAINE DU CHAMP DE LA CROIX

69460 Dénice - Tel. 06 86 42 14 00

Brouilly Fond-Curé (15 €) - 16

Robe intense, brillante, Ardmes d'épices, de fruits noirs
frais. Le vin est structuré, long, charnu et frais
Brouilly Saburin (10 €) - 15,5

Belle robe grenat. Aromes frais de cerises, de mires, de
myrtilles... Le vin est structuré, juteux, encore un peu
serré, mais il y a du potentiel ! Patience.

PAUL CHAMPIER

69460 Odenas - Tél 06 37 19 20 00

Brouilly (12 €) - 15
NICOLE ET ROMAIN CHANRION *

69220 Cercié - Tel. 06 78 74 86 05

Céte de brouilly Godefroy (15 €) - 17

Issue de vignes de plus de 90 ans, cette cuvée présente
des arbmes riches de fruits noirs et d’épices. Le vin est
gras, généreux, dense et frais.

JULIEN CHANTREAU
69115 Chaaubles - Tél. (06 8245 57 78

Chirouhles Javernand (9 €) - 16

Belle robe grenat. Ardmes expressifs, frais, de fruits
rouges et noirs. Le vin est juteux, croquant et minéral

DOMAINE DE LA CHAPONNE
09910 Mathe-Mewzen - Tel (4 74691573
Morgon Joseph (12,50 €) - 17

Issue de vignes de 85 ans, cette cuvée présente une robe
intense, noire. Ardmes concentrés et precis de fruits noirs, com
plétés de fines notes boisées-torréfiées. Bouche riche, chamue,
longue, harmanieuse, avec une finale épicée élégante

Morgon Cote du Py (11 €) - 15

S/
\
A

\

LA

\urélie Durnerin et Plerre-Andrd Duma

Découverte
PIERRE-ANDRE DUMAS

Il v a des virages dans une carriere de vigne-
ron. En 2009, au vu de la qualite des raisins
j'avais décidé d'étre plus ambitieux en vinifica-
tion, en cherchant des vins plus structurés, plus
riches. Aujourd’hui
alavigne et en cuverie

CesSt un nouveau virage
, explique Pierre-Andre
Dumas, qui gere aujourd’hui un domaine de
hectares, dont huit en brouilly et 2,5 en
cote de brouilly. Le premier virage
Les vignes sont cultivées en lutte

seyvze
c'est celui
de l'ecologie
raisonnée depuis plus de dix ans et d'année en
année, Pierre-Andreé Dumas a reduit les doses
de produits chimiques pour en ala
mise en place en 2018 d'un programme bio sur
quatre hectares (brouilly et cote de brouilly) et
a la decision prise, en ce début de campagne
2019, de supprimer totalement les desherbants
sur la moitié du domaine. « Il faut entendre ce
que disent les consommateurs et sadapter
L'aire de la chimie est terminée », clame Pierre-
André Dumas. Le second « virage

arriver

s'est opere

DOMAINE CHARDIGNY *&

71570 Leynes Tl 0385351346

Saint-amour Le Clos du Chapitre (15,50 €) - 17,5
Le domaine a produit 4 000 bouteilles de ce Clos du
Chapitre & la robe grenat, brillante, aux ardmes de fleurs :
pivoines, violettes... Le vin est dense, tendre, avec un fruit
charnu et de beaux tannins « sucrés », fondus

MAISON JACQUES CHARLET @

71570 La Chapelle de Guinchay - Tél. 03 8536 8241
Juliénas Clos des Poulettes (11 €) - 17
Issu d'une longue cuvaison « a la bourguignonne » (avec
égrappage), ce juliénas présente de beaux ardmes riches
de pivoines, de violettes... Le vin est chamu, fruité, soyeux
et bien équilibré
Cate de brouilly Les Volcaniques (11 €) - 16
Ardmes puissants et frais de fruits noirs : mares, myr
tilles... Le vin est velouté, charnu, gourmand, délicieux a
déquster aujourd’hui
Saint-amour La Victorine (13 €) - 15,5
Belle robe intense et brillante. Arémes fins de fruits noirs,
de fleurs... Le vin est charnu, ample, riche et bien équilibré
Moulin-a-vent Champ de Cour (13 €) - 15
Chiroubles Les 3 puits (10 €) - 14,5

en 2016 en cuvene
mieres cuvees

avec la naissance des pre-
du domaine ; un
tournant lié a larrivée presque a temps plein
désormais d'’Aurélie Durnerin
de Pierre-Andrée Dumas
intrant » (pas de soutre,

« Sans soutre

la belle-sacur
Ces cuvees « sans
pas de levures « com-
merciales ), ¢levees en cuves, devraient se
développer a l'avenir au domaine

69460 Odenas - Tl 04 74 03 40 89
Cote de broullly Alchimie (12 90€)-17, 5
{e domaine na produit que 8 2 cett
midable

noirs, de torréfaction... Le

lles de

cuvée a la robe i

Cote de brouullz Ongme (16 €) 17
[e domaine a t 800
vinitiee sans it nJ!]TS par Aurélie Durn

centres, elec

)e Intense,
fruits

brillar mes cor

noir

pouche,
riche, cerise, gour
Cote de broullly C de By (9,30€)-16,5
Robe « noire », a
un cBté « patissier »
et gourmand
rouully Les Pierreuses (10,80 €) - 16 5
surpuissant de fruits noi
in dégustateur. La bouche est dans I.xm tinuité
veloutee, ('ldl(iu(‘, {out en conserve
Brouilly (8,80 €) - 16
Ardmes expressifs de sureau, d'e
sucrée », patissiere. Le v

charnu et gourmand

mes concentres de Iruits noirs, avec

Le vin est riche, charnu, tendre

riche,

ant un bon equilibre

, @avec une note

rult, |uteux,

in est

DOMAINE DU CHARVERRON

69620 Leétva - Tel. 04 74 71 38 98

Chénas - 16

Robe intense, « noire »... Ardmes expressifs de fruits
noirs, d'épices, de réglisse... Le vin est riche, juteux, frais
et d'une bonne longueur en bouche.

Chénas Les Bruyéres (11 €) - 15,5

Ardmes de fruits noirs enrobés de fines notes boisées-
vanillées. Le vin est gourmand, tendre, charnu et soyeux

ANTHONY CHARVET

69115 Chiroubles - Tél. 06 50 07 25 01

Morgon Fontriante (9,50 €) - 16,5

Ardmes riches et frais de fruits noirs : cassis, myrtille,
mire... Le vin est dense, enrobé, velouté, tendre et
harmonieux.

Chiroubles Granite (9,50 €) - 15

Fleurie Grand Pré (9,50 €) - 14,5

@ Tousdroits de reproduction réservés
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Valeur sure
CHATEAU DES RAVATYS %

Ce chateau historique du Beaujolais est depuis
1937 la proprieté de I'Institut Pasteur. Il compte
trente hectares de vignes en crus (vingt-trois en
Cote de Brouilly et sept en Brouilly) et sa ges-
tion technique a éte conhiée de A a Z a la sociéte
Cemir-Vitivalor, basée a Belleville, gui
ailleurs a différents niveaux d'intervention une

gere par

cinquantaine de domaines dans le Beauiolais
pour 500 hectares environ au total. Axel Joubert
intervient au quotidien au chateau et il a don
été charge de mettre en place la certification en
bio de tout le domaine
bio, mais sans demander la certification. C'est
bien de le dire, c'est mieux de le faire... Dautre
part, I'Institut Pasteur souhaitait que le chateau

Beaucoup parlent du

ait une image plus verte, le tout dans le cadre
du développement de l'enotourisme. Le cha-
teau recoit 15 000 a 20 000 personnes par an et
les gens vont dans les vignes. Clest plus facile
de répondre aux questions quand elles sont
conduites en bio », sourit Axel Joubert. Le pre-
mier tiers du domaine est passé en bio en 2017
et l'objectif est que les trente hectares soient
certifiés en 2023. Le chateau recherche des vins
assez faciles, sur le fruit, en BrowHs. La gamme
est plus vaste et plus « ambiticuse » en Gote de
Breuitly, avec des cuvées plus travaillées et plus

clevées

69220 Samt-Lager - Tel 04 74 66 80 35

Cote de brouilly
Réserve des Ravatys (12,80 €) - 17,5

Ardmes fins, d'épices, de fruits no une note

, ave

tégrée. Le vin est

t L 1/

Cote de brouilly Louis Pasteur (12,50 €) - 16,5
Eleve 12 mois en fats et en foudres, ce vin a la robe pro
fonde révéle de beaux ardmes de
griliees, vaniliees ruqhsﬁ-ws Le vir

charnu et frais

Tuits noirs dien murs

enrobés de ne
est gras, opulent

Brouilly Le Marquisat (8,90 €) - 16

Robe grenat, brillante. Arémes de fruits

harn
\ar

expressits
rouges et noirs frais. Le vin est dense, juteux

épicé et bien equilibré

Cote de hrouilly Mathilde Courbe (9,80 €) - 15 J

e

FAMILLE CHASSELAY &

69380 Chatillon - Tel. 04 7847 93 73

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

Cote de brouilly
L'Héronde (17 €)- 19

ef

ge fruits
ausses de
ne sublime

veloutee,
int

Cote de brouilly Chardignon (17 €) - 17

mes riches et complexes de cerises noires,
de réglisse, de violettes, complétés de notes boisées-
grillées que I'on retrouve en bouche. Bouche dense,
généreuse, juteuse, fraiche. Beau potentiel !

Brouilly Les Balloquets (17 €) - 16,5

2017 est le premier millésime pour Iz famille dans le
climat des Balloquets. De beaux débuts, avec un vin
coloré, expressif, sur les fruits noirs frais. Le vin est
concentré, « solaire », riche et frais. Beau potentiel !
Meorgon Corcelette (14 €) - 15,5

Belle robe grenat. Arémes, francs, élégants, de griottes,
de tarte aux fruits noirs... Le vin est dense, équilibré,
juteux et élegant

Arc

CHATEAU DE BELLEVUE

69910 Villic-Morgon - Tél. 04 74 66 98 88

Morgon Les Charmes (13 €) - 17

Robe intense, brillante. Ardmes riches, doux et délicats
de fleurs (pivoine), d'épices... Le vin a de la matiére, tout
en restant trés tendre, suave, soyeux, presque aérien
Moulin-a-vent La Roche (20 €) - 17

Le chateau exploite 50 ares au pied du moulin, en exposition
Est. Le 2017 présente une superbe robe intense et des ardmes
nobles de myrtilles, de cerises noires, sur un fond boisé-réglissé,
Le vin est généreux, dense, charmu, raffiné et long.

Fleurie Montgenas (12 €) - 16

Le chateau exploite 3 hectares de vignes de 60 ans sur le
climat Montgenas. Armes de fleurs, de réglisse... Le vin
est velouté, charnu, dense et harmonieux

Brouilly vieilles vignes (11 €) - 15,5

Belle robe grenat., Ardmes fruits noirs charmeurs, mirs,
Le fruité est bien présent en bouche, dans un ensemble
dense, structuré, bien équilibré

Morgon Corcelette Le Clos (15 €) - 14,5

CHATEAU DE LA CHAIZE

69460 Odenas - TEl. (4 74 0341 05

Cote de brouilly Brulhier (24 €) - 16,5

Le chateau a produit 3 000 bouteilles de cette cuvée par-
cellaire aux ardmes riches, « sucrés », damandine aux
cassis, de fruits rouges et noirs confiturés, d'épices... Le
vin est dense, concentré, charnu, long et bien équilibré

Brouilly Combiaty (18 €) - 16,5

Belle robe intense, brillante. Ardmes généreux, expres
sifs de fruits noirs confiturés. Le vin est structuré,
charnu, ferme, harmonieux, trés prometteur.

Brouilly La Chaize (22 €) - 15,5

Robe grenat, profonde. Arémes discrets et fins de vio

lettes, de fruits noirs. Le vin est long, concentré, encore
un peu ferme, mais le potentiel est [a !

Brouilly Rien de Trop (14 €) - 15

EHATEAU DE BEAUREGARD
DOMAINE GEORGES BURRIER
MAISON JOSEPH BURRIER

71960 Fuasse - Tél. 03 85 35 60 76

Juliénas Beauvernay (Beauregard) - 17

Aromes délicats de fleurs, d'épices, de fruits rouges et
noirs... Le vin est a la fois délicat, élégant et riche, avec
un grain gourmand, pice, le tout avec beaucoup de lon-
gueur en bouche

Heurie

Colonies de Rochegrés (Beauregard) - 16,5

Belle robe grenat, brillante. Ardmes profonds, délicats,
de cerises noires, d'épices, de fleurs, avec une note
boisée-toastée noble. Le vin est raffiné, dense, chamnu,
soyeux, harmonieux, noble..

Chireubles-Saint-Roch (Beauregard) - 16

Voila un vin au style a part, long en bouche, tout en
finesse, pur, avec de belles saveurs fruitées, épicées,
grillées

Clos des Pérelles (Beauregard) - 16

Belle robe grenat, vive. Ardmes fins de fruits rouges et
noirs, avec une note épicee-poivrée... Le vin est tendre,
long, dense et surtout trés élégant

Saint-amour Cote du Besset (Beauregard) - 15,5
Ardmes élégants de garrigue, de fleurs... Le vin est
long en bouche, dans un registre élégant, tendre,
satiné et croquant

Morgon Grands Cras (Beauregard) - 15

CHATEAU DU CHATELARD

Tel 04 7404 1299

Eleurie Les vieux granits (11 €) - 16,5

Robe grenat, intense. Arémes précis de cerises noires, com-
plétés d'une note florale délicate. Le vin est dense, charnu,
avec une minéralité fine bien enrobée par le fruit

Morgon Les Roches (10,50 €) - 14,5
CHATEAU DE BELLEVERNE

71570 La Chapelle de Guinchay - Tél. 03 85 36 71 06
Juliénas Le Bois de Chat (10 €) - 17,5

Le chateau fait une entrée tonitruante dans nos pages...
Robe intense, brillante. Arémes riches de fruits noirs, de
garrique, d'oranges sanquines... Le vin est trés harmo-
nieux, juteux, consistant, charnu et élégant
Saint-amour La Madone (10 €) - 17

Aromes fruités, floraux, riches et précis. Belle matiére en
bouche, dense, charnue, avec un retour sur des saveurs
de fruits noirs et des tannins fondus

Moulin-a-vent Les Seignaux (10 €) - 16

Robe grenat, brillante, intense. Ardmes élégants, doux, de
fruits noirs. Le vin est velouté, tendre, charnu et bien équilibré
Chénas Les Gays (10 €) - 14,5

CHATEAU DE CORCELLES

69220 Corcelles en Beawgolais - Tél. 04 74 66 00 24
Brouilly vieilles vignes (10 €) - 17

Robe grenat, intense. Ardmes de fruits noirs bien mirs ;
cerise, mire, sureau... Le vin est riche, suave, tendre, gour-
mand et d'une bonne longueur

69220 Lancié

@ Tousdroits de reproduction réservés
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Les crus du Beaujolais
3 a loupe !

CHATEAU DE DURETTE

69430 Régnié-Durette - TEl 04 74 04 20 13
Moulin-a-vent Prestige (18 €) - 15,5

Ardmes expressifs de cerises noires, de boise-grillé...
Un boisé que I'on retrouve en bouche, encore un peu
marqué, mais le vin est structuré, harmonieux, alors
patience...

CHATEAU DE PONCIE

69820 Fleurie - Tél. 04 375534 75

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

Fleurie La Salomine - 18

Une cuvée « ambitieuse », issue de
coteaux granitiques trés pentus,
exposés au sud-est, d'une vinifica
tion parcellaires en petites cuves,
élevée pour moitié en flts. Ce superbe
fleurie présente une robe intense,
des aromes profonds et élégants
de fleurs, d'épices... Bouche riche,
concentrée, soyeuse, raffinée et tres
longue

Fleurie Le Pré Roi - 16

Robe grenat, intense. Ardmes riches, précis de cerises,
de fleurs... Le vin (dégusté en cours d'élevage) est
concentré, soyeux, complexe, trés prometteur !

Fleurie Les Moriers - 15

CHATEAU DE POUGELON

69460 Saint-Etierme des Ovalléres - Tel. 04 740341 73
Juliénas (8,78 €) - 15,5

Ardmes frais de framboises, de groseilles, mélés a des
notes florales. Le vin est juteux, frais, croquant, avec
une belle finale épicée.

CHATEAU DES BACHELARDS

69820 Flewrie - Tél. 09 81 49 47 00
Fleurie (30 €) - 16

Robe pourpre, brillante. Ardmes riches et précis de
fruits noirs bien mdrs. Bouche riche, dense, structurée,
longue, précise... Le cahier des charges de cette cuvée
est on ne peut plus « ambitieux » et le vin dégusté en
cours d'élevage a du potentiel.

CHATEAU DES TOURS

69460 Saint-Etienne la Varerme - TEl (04 74 03 40 86
Brouilly-2018 (9,60 €) - 17

Belle robe intense. Ardmes expressifs de fruits noirs,
de fleurs, d'épices... Le vin est structuré, bien enrobé
par un fruité charnu et harmonieux.

CHATEAU GRAND’ GRANGE

69460 Le Pérvéon - TEl. 06 37 24 39 79
Fleurie Clos de la Madone - 17

Robe grenat. Ardmes riches et précis de fruits noirs
bien miirs : cerises, myrtilles... Le vin est complet :
concentré, charnu, bien équilibré, long, élégant. Beau
potentiel !

CHATEAU DES JACQUES

71570 Romemeche-Thorins - Tél. 03 85 35 51 64

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

Moulin-a-vent Clos de

Rochegrés (25,60 €) - 18,5

La gréle toujours et encore qui en
2017 a réduit les rendements du
Clos a 20 hi/ha, mais quel vin ! Robe
intense et brillante. Nez raffiné,
riche, complexe, de fruits noirs, de
fleurs, d'épices, complété de fines
notes boisées-torréfiges. Bouche
magqistrale, concentrée, charnue,
cerisée, veloutée, avec une finale

sSe===—=_ pure. Un grand vin de garde, noble

-—

Moulin-a-vent Clos du Grand Carquelin

(25,60 €)-17,5

Issu de rendements ridicules de 15 hi/ha et d'une longue
macération de plus de 3 semaines, le Clos révéle des
ardmes élégants, de fruits noirs, d'épices, de grillé
Le vin est « solaire », tout en finesse, soyeux, avec des
tannins « sucrés » et une bonne longueur

Morgon Céte du Py (25,60 €) - 17,5

Le Chateau n'a produit que 21 hi/ha en 2017 a cause de
la gréle, mais de grande qualité. Arémes riches, « rhoda-
niens » de fruits noirs bien mirs, de violette, de réglisse
Le vin est concentré, extrait, tout en gardant un superbe
jus fruité, frais et un bon équilibre.

Fleurie (17 €) - 1,5

Le Chateau a assemblé ses vignes des climats Bel Air
et Grille Midi pour produire ce magnifique fleurie aux
ardmes riches, frais, de fruits noirs. Le vin est dense,
élégant, long, épicé, enrobé par un boisé-réglissé noble.
Moulin-a-vent (17 €) - 17

Huit climats ont été assemblés pour composer cette
excellente cuvée « ronde » aux ardmes concentrés
et frais de fruits noirs, de réglisse... Le vin est dense,
charnu, juteux, avec une finale épicée élégante.

Morgon (14 €) - 15
CHATEAU DU MOULIN-A-VENT

71570 Romaneche-Thorins - Tél. 03 85 35 50 68
Moulin-a-vent Champ de Cour (29 €) - 17,5

10 hi/ha... La gréle n'a pas épargnée les vignes du Chateau
| Coté qualité, c'est en revanche excellent avec une robe
soutenue, des ardmes riches et précis de fruits noirs, de
réglisse... Le vin est concentré, velouté, tendre et raffiné.
Moulin-a-vent (19 €) - 16

Cette cuvée d'assemblage présente des aromes élégants
d'épices, de cerises noires, de violettes... Le vin est juteux,
élégant, long, avec une finale épicée-grillée élégante.

CHATEAU DE PIERREUX

69460 Odenas - Tel. 04 74 03 18 30

Brouilly La Grande Réserve (19,95 €) - 17,5

Le chéteau n'a produit que 25 hl/ha sur cette cuvée trés
concentrée, tant au nez qu'en bouche. Aromes « rhoda-
niens » de fruits noirs, de violettes. Bouche riche, velou-
tée, suave, tendre et élégante.

Brouilly Les Terres de Pierreux (25 €) - 17

Robe grenat, violine, vive. Aromes de fruits rouges et noirs
confiturés, de fleurs... Le vin est dense, structuré, long, har-
monieux. « Beau vin de garde », conclut un dégustateur.

CHATEAU DE PIZAY
69220 Morgon - Tel. 04 74 66 26 10
Morgon La centenaire (12 €) - 14,5

CHATEAU PORTIER

71570 Romaneche-Thorins - Tel. 03 85 355939
Moulin-a-vent vieilles vignes (16 €) - 17

e vin sexpnime sur le registre de la richesse, au nez
comme en bouche. Ardmes de cassis, d'olives, de gar-
rigue. « Matiére énorme, charnue, épicée », commente
un dégustateur.

Juliénas vieilles vignes (16 €) - 15,5

Ardmes de fruits noirs, complétés d'une note mentho-
Iée. Le vin est élégant, juteux, frais, droit et d'une belle
longueur

CHATEAU DE RAOUSSET

69115 Chiroubles - Tél. 04 7469 17 28
Fleurie Grille Midi (9,50 €) - 15

Morgon Terroir de Douby (9,40 €) - 14,5

CHATEAU DE LA TERRIERE @
69220 Cercié - Tel. 04 74 66 77 80

Brouilly (13 €)- 15
CHATEAU THIVIN

69460 Odenas - Tel. 04 74 0347 53

Céte de brouilly Zaccharie (26 €) - 18,5

La cuvée « phare », presque emblématique du chateau est
une bombe 3 retardement en 2017. Le vin est en effet d'une
concentration folle, richissime, velouté, pur, long en bouche, a
la fois « solaire » et prédis... Mais attention, il est trés loin d'avoir
révélé tout son potentiel. Grand vin de garde du Beaujolais
Cote de brouilly Godefroy (18 €) - 17,5

35 hi/ha, vignes de 90 ans, belle maturité (13,5
degrés)... Résultat, un vin coloré, brillant, aux aromes
riches et frais de cerises noires, de myrtilles... Le vin est
charnu, concentré, pur, avec une belle finale épicée
Cate de brouilly Griottes de Brulhié (16 €) - 17
Robe grenat, intense. Ardmes riches, «solaires» et précis
de cerises noires, de chocolat... Beau jus en bouche,
concentré, frais, équilibré et long en bouche

Brouilly village Reverdon (11,50 €) - 17

Aromes typés 2017 : riches, « solaires » et précis, de
fruits noirs, de violettes... Le vin est concentré, gour-
mand, velouté et bien équilibré. Un brouilly déja déli-
cieux et qui vieillira trés bien

Cote de brouilty La Chapelle (18 €) - 16,5
Arémes riches, frais, expressifs de cerise noire, de
griotte, de sureau... Le vin est encore un peu sefre, mais
dense, juteux, frais, et bien équilibré. Prometteur...
Cote de brouiily Clos Bertrand (16 €) - 16,5
Ardmes bien ouverts, avec un coté « patissier », sur la
confiture de framboises, la tarte aux myrtilles... Le vin
est harmonieux, a la fois dense, frais et élégant.

DOMAINE DES CHERS

69840 Juliénas - Tél 06 75 54 61 40

Juliénas vieilles vignes (9 €) - 17,5

Issu de vignes de 70 ans, ce juliénas exprime des ardmes
profonds de fruits rouges et noirs, de pivoines... Le vin
est riche, enrobé, soyeux « et d'une grande longueur en
bouche », ajoute un dégustateur.

Juliénas Le secret de mon pére (15 €) - 16,5
Belle robe intense, brillante. Ardmes riches et élégants
de fruits noirs, sur un fond épicé. Le vin est concentré,
dense, tout en gardant beaucoup de délicatesse et des
tannins soyeux.

@ Tousdroits de reproduction réservés
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Melinan

Mathieu

Incontournable
DOMAINE DES MARRANS

domaine de

wjourd’hui vingt hectares de

Dans ce reference qui couvre
dont
Mathicu

fondamentaux « en

vignes
dix-sept en crus (onze

Mélinand tient a ses

en Fleurie),

cuverie Quand le millésime le permet
j'utilise un maximum de vendanges entieres
90% par exemple en 2018
la table de tri vibrante
en 2017

cn movenne

ApPres passage sur

achetée en urgence

apres la gréle, les macérations durent

autour de deux semaines pour

tous les crus, en douceur ; il v a peut-étre

(LI\.H”J‘.'" \2!' remontages L!U.)\.IIH l)nl]l

avoir des vins plus soyeux, mais l'esprit

est resté le méme, Les vins sont ensuite

toudres
dix-huit

cleves une douzaine de mois en
illon

les différences entre

a l'exception du Clos du Pay
mois. L'idée, c'est que
les cuveées viennent du terroir et pas des
techniques choisies en cuverie explique
Mathieu, qui, logiquement, s'est donc engage
dans une politique de mise en valeur d

parcellaire. Ainsi en 2017,

SOTi

est nee la cuvee

DOMAINES CHERMETTE
69620 Saint-Verand - Tél. 04 74 71

Brouilly Pierreux (12,10 €) - 17,5

Ardmes riches, précis, élégants de

942

fruits noirs, de

fleurs... Superbe bouche, dense onctueuse, raffinée,
avec un fruité charnu et une finale chocol « Que du
plaisir ! », conclut un dé gustateur

Fleurie Les Garants (13,60 €) - 16,5

Pierre-Marie Chermette a produit 30 000 bouteilles de
cette excellente cuvée a la robe (v
« solaires » de fruits noirs, de violettes
gourmand, charnu et bien tendu par ur
Fleurie Poncié (12,10 €) - 15,5

Ardmes fins de fruits

ntense, aux mes

Le vin est riche,
1e minéralité fine
de fleurs... Le vin e

noirs, V

equilibré Ité, avec une note confiturée et une

bonne persistance
Saint-amour Les Champs Grillés (13,60 €) - 15
Moulin-a-vent Les Trois Roches (13,60 €) - 15

juteuy, fru

DOMAINE CHEVEAU

71960 Solutré-Powalhy - Tel 06 82 03 05 61

MEILLEURE NOTE

de fleurie Champagne, un licu-dit tres cail-

louteux, a la pente douce exposée a l'est, ou

le domaine exploite 1,30 hectare. La cuve
Latitude 46.17

represente la production de quatre hectares

les coordonnées du domaine)

essenticllement sur le lieu-dit Les Marrans

enfin, la cuvée de chiroubles porte désor-

mais le nom de son terroir, Aux Cotes Situe
a 400 metres d'altitude sur des pentes raides
exposces au sud

69820 Fleurie - Tel. 04 74 04 13 21

Juhenas (12 50 €) 175

intense et b

ante. Ardomes riches et précis

vuY

bien équilibre e

Chu.ouhles.Aux Cotes (13 €)-17

que 30 hi/ha sur sor

rendement et

na produit
2017. Petit

ch m,u[, es en

avec une robe « noire », des aromes

puissants et precis

TuIts noirs, de

juteux et tendu

inestala

pivoines

Morgon Corcelette (13, SO €)-17

Aromes riches de

le robe intense, grenat, brillante

1S nours bien AUX
e Llevinestd
Fleune Latitude 46. 17 (12 €) 17
Belle robe grenat, intense et brillante. Ardmes de fruits
Noirs otes, d épices Il~ vin est juteux, dense
eq H‘IIHI‘ frais et élégant. Bien typé rie en quelque
F_!gm(hampagne (14, SO €) 16
Belle robe intense, br frais de myrtille,

g orange sanguine

CHEVALIER-METRAT

69460 Odenas - Tel. 04 74 03 50 33

Cote de hrouilly L'Héronde (15 €) - 17

Robe intense. Arémes riches, « rhodaniens » de vio

lettes, de cerises, avec une note épicées, garrigue

Le vin est gras, opulent, charnu, soyeux et ‘?K’q.ﬂ t

Brouilly Les Mines (8,50 €) - 17

Robe grenat, brillante. Ardmes de fruits noirs, complétés

de notes épicées... L est gourmand, avec un cote
patissier », de beaux tannins soyeux, un fruité charnu

et un bon équilibre

Coéte-de-brouilly(8,50 €) - 15,5

Aromes charmeurs, expressifs, doux, de fleurs, de fruits

noirs... Le vin est croquant, juteux, frais, avec de la
matiére et un bon équilibre

EMILE CHEYSSON

69115 Chugubles- Tél 04 74 04 22 02

Chiroubles cuvée de Pnntemps (8,50€)-15

DE LA DEGUSTATION

Saint-Amour Villa Violette - 18

Vignerons de référence dans le cru

y-TUISSE, Aurelie et  Nicolas
Cheveau sont egalement tres pre

d saint-amour. Cette cuvee présente

une robe intense et des ardomes

i oleir
wl Oraux pie

est riche Soyeux,
elegant, avec une

nobie

RAPHAEL CHOPIN

69430 Lantigrué - Tel. 06 22 08 59 09

Morgon Archambault (15 €) - 17

Robe intense, brillante... Nez riche, doux, elégant de
cerises noires, de violettes, de pivoines, avec une note
epicee-poivree l vin ('st gras, consistant, chamnu, bien

ng_lLCapnce(‘IS €)-16,5

Des vieilles vignes de 65 ans bien menées ont donné
ce superbe régnié aux aromes de fruits noirs frais. Belle
bouche juteuse, riche, charnue et épicée

Régnié La Ronze (12 €) - 16,5

| 20 hectolitres/hectare, c'est peu, mais le vin est de
haut niveau, avec de beaux ardmes précis de myrtilles,
de cerises... Le vin est dense, juteux, concentré et bien
equilibré

‘ DOMAINE DU CLOS DU FIEF

69840 Julténas - Tel 04 7404 41 62

Chénas Les Grands Gandelins (9,90 €) - 15,5
Le domaine a produit 2 000 bouteilles de ce chénas aux
arémes expressifs de fruits noirs bien mirs. Le vin est
tendre, enrobeé, gourmand et élégant.

Moulin-a-vent Les Deschanes (11 €) - 15,5
Ardmes expressifs de fruits noirs, d'épices, avec une
note fumée. Le vin est encore un peu ferme, mais consis
tant, charnu. Bon potentiel

Juliénas Tradition (9 €) - 15

Saint-ameurLes Capitans (10,50 €) - 15

DOMAINE DE COLETTE

69430 Lamtignié - Tel. 04 74 69 25 73
Régnié.Valliére (10,60 €) - 16,5

Ardmes frais et concentrés de fleurs, de cerises noires,
d'épices douces... Le vin est riche, tendre, avec la « sucro-
sité » du fruit bien mir et beaucoup de gourmandise
Morgon Charme (11,40 €) - 16

Aromes riches, « solaires », de cerise noire, de violette
Le vin est consistant, avec un fruité charnu, des tannins
enrobés et tendres
Fleurie (11 €) - 16
Belle robe grenat. Arom
dvec une note poivree
bien équilibré
Moulin-a-vent Le Mont (12 €) - 15
Régniévieilles vignes (9,80 €) - 14,5

wes fins, frais, de fruits noirs,
Le vin est chamnu, dense, lon

en bouc
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Valeur sire
LAURENT MARTRAY

iaty de L:
Lat

Amateurs du brouilly Con
Martray,
disparaitre de son tarif en 2018. Le domaine est
olution
des douze hectares quiil exploitait ont

mrent

il va falloir vous y faire uvee va

en effet en pleine « rév puisque neuf
e1e repris
en 2018 par le propriétaire
taille correcte (5 a 6 hectares) ; le domaine va

sagrandir sur un beau secteur du cru Brouwilly

dont il conservera la totalite de la produc

pour retrouver urn

tion
pour ses mises en bouteilles. La cuvee Combiaty
va disparaitre mais pas les autres et il se pour

rait méme qu'une nouvelle cuvée parcellaire

apparaisse bientot... Méme si le coup a eté rude

a encaisser, Laurent Martray voit dans ce nou

eau départ lopportunite de faire des choses

L|l“1 ne pouvait envisager sur douze hectares
\1nsi

le travail des sols, par des griffages et mettre en

des le millésime 2020, il entend relancer

]ylku. des traitements encore ph:\ doux et p](l\

réfléchis ». En vinification, la « norme » ne va

yas changer : quatorze a seize jours de mace-
I ]

ration, égrappages a 50%, pigeages, dans lidee

de produire des vins de garde. En matiere déle-

vage en revanche, il entend bien développer un

peu lélevage dans ces futs d'occasion de quatre
Bourgog des

a cing ans quil e chez

vignerons de blancs

icnete er

I'aime 'élevage sous bois

en futs, en foudres ; jo trouve que cela apporte

un surcroit de complexité aux vins » estime
Laurent Martray
69460 Odenas - Tél. 04 74 03 51
ombnaty(14€) 175
e tre ct
tHn I 1
N restant soyeux, ! eux

3vec une touche de minéralité en finale

Buuuu;c Corentm 2017 (18€)-17

roduit des vins de garde e

3t cette cuve

et de violettes ira loin

noble et bien équilibrés

Bmd&yta Folle (16 €) - 17

3t, intense. A profonds, eiegants,

pICes Le vin est riche, |uteux,
Gotedebfoml-lyles Feulllees(16€) 16

Robe v s, de fruits

f © [ 1€ S| BF € tyné ]

MAISON COLLIN-BOURISSET

71680 Créches-sur-Saine - Tél. 02 85 36 57 25
Juhenas Domaine de la Croix Rouge (11 €) - 16,5
e en grappes entieres,

at, bri Ief«te Aromes de

fermentation lon

Brouilly Les Terres Bleues (11 €) - 15
Saint-amour Douce Folie (12,50 €) - 15

DOMAINE DE COLONAT @

69910 Villie TEl (4 74 69 91 43

Moreon

Fleurie Grille Midi (11 €)- 17,5

eurs, c'est toujours
5 hi/ha seulement, mais
cis de frui

Dans beaucoup de sect e méme triste
refrain de la gréle, comme ici avec 25
de grande quall.rg Ardmes frais et p

Le vin est typé, juteux, frais, élégant

1S noirs

ANDRE COLONGE ET FILS @
Tel. 04 7404 11 7

Brouilly Gorges de Loup (8,50 €) -15
DOMAINE DE LA COMBE AU LOUP % @

69115 Chiroubles - TEl. 04 74 04 24 02

Chiroubles (9,40 €) - 15

69220 Lancie

DOMAINE DES COMBIERS

{ 7404 11 06

69820 Vauxrenard - Teél. 04
ﬂgmgLaCadole(‘)f) 17
Robe e. Ardmes
noire... Le

et en fine

de pivoine, de cerise
tendre, dense, tout en équilibre

ntense, O

Vin est s

8, avec

GILLES COPERET
69430 Bégnie-Durette
Régnié Equation (20 €) - 16,5
Voila une cuvée de 840 bouteilles tré
vignes de 65 ans, t
pivoine, de vic
dense, juteuy, frais et ¢
Morgon (8,50 €) - 15

Régnié Les Cotes (8,50 €) - 15

69620 Hewrie - Tel. 06 7366 16 77

Fleurie La Madone (9 €)- 16,5

Aromes fins de fleurs (pivoine, violette), de fruits rouges
et noirs... Le vin est long en bouche, bien structuré, élé
gant, avec une finale épicée trés agréable

Fleurie C'Ampagne (9 €)- 16,5

Robe d'un grenat intense. Ardmes fruités, frais et
expressifs. Le v pur, racé, avec une belle longueur
et une mineéralité fine enrobée par le fruit

DOMAINE DE LA COTE
DES CHANORIERS

71150 La Chapelle de Guinchay - Tél. 06 74
Juliénas Les Chanoriers (11 €) - 15,5
Belle robe grenat, brillante. Arbmes b uverts de fruits
noirs mirs. Le vin est riche, velouté, soyeux et charnu
Saint-amour (11 €)-15,5
Ardmes precis, expressifs
d'épices. Le vin est st
épicée bien marquée et une bonne longueur
Moulin-a-vent (12 €)- 15,5
Des vignes de 60 ans ont donné ce vin a la robe « noire »
aux ardmes puissants de fruits noirs. Le vin est v
enrobé, tendre et charnu

Tél 04 74 (4 38 08

2@, ISsue ge
s. Aromes de

in est

512961

fle

agreables de

e, dense

et

note

DOMAINE LE COTOYON
71570 Pruzilly - Tel. 03 85 35 1290
Saint-amour - 15,5
Robe intense
sistant,
ntiel |

fins de frt

=

Aromes Yoirs bien

puissant, encore sur ia reserve,

grenat,
miirs. Le vin est co
mais il y a du pote

Juliénas - 15

DOMAINE DE LA CROIX ROUGE
69840 Juliénas - TEL 04 74 04 44 79
Saint-amour Clos de la Brosse (8,50 €) - 17,5
Robe intense, brillante. Au nez comme en bouche,
joue la carte de la richesse, avec un fruité noir charnu, com-
poté, de beaux tannins « Sucrés », soyeux et la gourmandise
Juliénas cuvée spéciale (8,60 €) - 14,5

KEVIN DALAIS
69430 Marchampt
Juliénas- 15,5
Ardmes fins de pivoines, de roses... Le vin est dense,
concentré, encore un peu serré, mais avec du potentiel

dans deux ou trois ans

LIONEL DESPRES @
69820 Flewrie - Tél 04

Chiroubles (8,50 €) - 15
DIDIER DESVIGNES

69910 Villie-Moreon - Tel. (4
Morgon Clos les Charmes (13 €) - 16,5

Ardmes riches, « solaires » de fruits noirs, d'épices,
enrobés de ‘mm notes torréfiées-grillées. Le vin est
concentre, du fruit, de la chair et un bon équilibre

Brouilly La Chapelle Saint- Plerre (12€)-16

Robe intense, brillante. Ardmes fins de fruits noirs bier
mrs. Le vin est riche, soyeux, velouté, tout en gardant
un bel équilibre et de |'énergie

Moulin-a-vent (13 €) - 16

Arbmes élégants de fleurs, de fruits noirs.

e vin

Tél 06 50 07 04 95

74698244

74699229

dvec

Le vin est dense,

enrobé, soyeux, fin et d'une belle longueur en bouche

LOUIS-CLAUDE DESVIGNES

69910 Vi Moreon

Tel. 04 74 04 23 35

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

Morgon Céte du Py Javerniéres
Les Impénitents - 19

3 cuvée Les Impénitents est désor

raffiné. Gr

Morgon Javerniéres - 18,5

Issue de 2 hectares de vignes de 35 ans en contrebas de
a colline du Py, cette cuvée présente une robe intense,
des a s puissants et raffinés de fruits noirs, complé-
tés de notes florales. Bouche sublime, juteuse, cerisée,
riche, enrobée, pure et d'une grande élégance

@ Tousdroits de reproduction réservés
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Morgon Céte du Py - 17,5

Issu de vignes de 70 ans, élevé 10 mois en cuve (aucun
fit chez Desvignes !), ce Cote du Py révéle des ardmes
riches de cerises noires, de myrtilles, de violettes... Le vin
est concentré, charnu, gourmand et bien équilibré par
une minéralité fine

Morgon La Voute Saint-Vincent - 15

Morgon Corcelette - 15
DOMAINE DES GAUDETS @

69910 Vilhii-Morgon - Tél. 06 80 87 89 32

Morgon (8,50 €) - 15
DOMAINE DU GUERET

69840 Chenas - Tel. 04 7404 48 19

Moulin-a-vent - 16

Robe intense, brillante. Ardmes expressifs de fruits,
d'épices, avec un cOté « patissier ». Le vin est tendre,
velouté, dense, « solaire », tout en gardant un bon équilibre.

LES VINS GEORGES DUBCEUF @

71570 Romanéche-Thorins - Tél. 03 8535 34 20

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

Brouilly Domaine de Lafayette
(9,92¢€)-18

La maison a produit un peu moins de
10 000 bouteilles de cet excellent
brouilly issu de vignes de 60 ans
Robe intense, brillante. Ardmes
de fruits noirs bien mirs et frais,
complétés de notes de pivoines.
Bouche charnue, onctueuse, suave,
elégante, avec une belle finale épi-
cée-poivrée, La classe !

Brouilly Domaine de la Martingale (8,90 €) - 17

Ardmes riches et frais de fruits noirs et de fleurs : vio-
lettes, pivoines, Le vin est riche, ferme, charnu, harmo-
nieux, avec une joli finale chocolatée-épicée.

Juliénas Chateau des Capitans (10,60 €) - 16,5

Grand classique de la maison, le Chateau des Capitans
est fidéle a son style avec un nez de fruits noirs, de
réglisse et une belle matiére veloutée, riche, onctueuse
et bien équilibrée.

Morgon Domaine Mont Chavy (9,35 €) - 16,5
La maison a produit un peu plus de 5 000 bouteilles de
ce morgon aux ardmes riches et précis de fruits noirs
mdrs. Le vin est encore ferme, mais il y a la matiére, la
chair, 1a longueur, un bon potentiel,

Morgon Javerniéres (9,35 €) - 16

Ardmes concentres, frais de cerises noires, de violettes...
Le vin est charnu, riche, suave, tendre et d’une belle per-
sistance en bouche.

Eleurie sélection Georges Dubceuf (8,84 €) - 16
Robe intense, brillante, Ardmes de fleurs, d'oranges san-
quines, d'épices... Le vin est structuré, croquant, dense,
équilibré. « Un fleurie de garde », ajoute un dégustateur.
Chénas Domaine des Darroux - 15,5

Arbmes puissants, riches, de fruits noirs confiturés,
d'épices... Le vin est gourmand, enrobé, charnu, déli-
cieux a déguster dés aujourd'hui.

Céte de brouilly
sélection Georges Dubceuf (9,20 €) - 15

Saint-amour

Chateau de Saint-Amour (9,87 €) - 15

Morgon Cote du Py

Jean Descombes (10,25 €) - 15

Saint-amour Domaine du Paradis (9,55 €) - 14,5
Fleurie Clos des Quatre Vents (9,50 €) - 14,5
Moulin-a-vent

Sélection Georges Dubceuf (10,60 €) - 14,5

JEAN-PAUL DUBOST ¢

69430 Lantigrué - Tél. 04 74 04 87 51

Brouilly Pierreux (10 €) - 16

Ardmes riches et frais de cerises noires, de fleurs... Le vin
est charnu, gourmand, structuré et porté par une bonne
fraicheur.

Morgon Cote de Py (37 €) - 15,5

Robe intense, brillante. Ardmes riches et précis de fruits
noirs bien mirs... Beau jus cerisé, croquant, épicé, long
en bouche. Beau potentiel !

Moulin-a-vent En Brennay (14 €) - 15,5

Robe intense, brillante. Ardmes riches, frais de fruits
noirs. Le vin est structuré, ferme, équilibré. Il a besoin de
se « détendre » un peu, mais le potentiel est 1a |
Régnié Le Potet (8 €) - 15

Fleurie Le Vivier (15 €) - 15

Moulin-a-vent Les Burdelines (23 €) - 14,5

FABIEN DUCHAMPT

69430 Quincic-en-Beauoolais - Tél. 04 74 04 32 95
Saint-amour Cote de Besset - 16

Ardmes milrs, fins, de myrtille, de groseille, de pivoine... Le
vin est élégant, bien structuré, équilibré et long en bouche

JULIEN DUPORT

69460 Odenas - Tel. 04 7403 44 13

Cote de brouilly

La Boucheratte (15 €) - 18,5

Attention, pour 15 euros, vous avez un vin qui pour-
rait fesser quelques grands crus de Bourgogne... Robe
intense, noire. Ardmes puissants et raffinés d e fruits
noirs, de violettes, avec une note boisée-réglissée bien
intégrée. Bouche grasse, opulente, le tout avec beau-
coup de pureté, de classe et d'élégance

Cote de brouilly Empreintes (16 €) - 18

Si dans quelques années le Beaujolais a des « stars »
(faut-il d'ailleurs le souhaiter ?), Julien Duport en fera
partie. Nouvelle piéce apportée a son dossier avec cette
cuvée a la robe « noire », aux ardmes de fruits noirs
«sucrés » et frais. Le vin est juteux, cerisé, velouté, plein,
harmonieux et d'une grande persistance en bouche. Et il
en garde sous le pied...

Cote de brouilly Lieu-dit Brouilly (10 €) - 17
Robe intense, brillante. Aromes de cerises noires,
d'épices, de réglisse... Le vin est concentré et pur, encore
un peu ferme, jeune, mais il y a du potentiel...

Brouilly La Folie (10 €) - 17

Ardmes riches, expressifs, de cerises noires, de myr-
tilles... Le vin (encore en cours d'élevage le jour de la
déqustation) est dense, charnu, structuré, pas en place
mais trés prometteur !

JEAN-MICHEL DUPRE @

69430 Les Ardillats - Tel. 04 26 74 88 14

Régnié Vignes de 1948 (12 €) - 15,5

Ardmes expressifs de fleurs sucrées, de confiture de
framboise.... Le vin a de la matiére, avec un coté juteux,
frais, grillé et une belle finale épicée.

GUILLAUME DUVERNAY
69430 Quancie - Tel. 06 87 71 52 76

Brouilly Saburin Rouge des Sables (8,50 €) - 15
EMMANUEL FELLOT

69640 Ruvolet - Tél. (4 74 67 37 75

Brouilly (11,30 €) - 15
P. FERRAUD ET FILS

69220 Belleville-sur-Sacne - Tél. 04 74 06 47 60
Brouilly Domaine Rolland (15 €) - 17

Rabe grenat, intense. Ardmes riches et précis de cerises
noires, de framboises, d'épices... Le vin est juteux,
dense, long en bouche, pur et élégant.

Juliénas Les Ravinets

Domaine Ferraud (14,85 €) - 15,5

Robe grenat, intense. Ardmes de fruits noirs, d'épices..,
Le vin est dense, structuré, long et droit, A déboucher
dans deux ou trois ans.

Cote de brouilly

Domaine Rolland (15 €) - 15,5

Beau vin de style « moderne », concentré, charnu, enrobé,
gourmand, plein de fruit, déja délicieux a déguster.
Morgon Les Charmes

Domaine Ferraud (15,10 €) - 15

LES VINS HENRY FESSY @

69220 Samt-Jean dArdherves - Tél. 04 74 66 00 16
Fleurie Chateau des Labourons (15 €) - 16

Une cuvee de 35 000 bouteilles a la robe intense, aux
arémes de fruits rouges et de pivoines. Le vin est concen-
tré, velouté, long, avec une finale poivrée trés agréable.
Cote de brouilly (11,50 €) - 15

Morgon (11,50 €) - 14,5

Moulin-a-vent (13,80 €) - 14,5

DOMAINE FLACHE-SORNAY
69910 Villié-Morgon - Tél. (04 74 04 26 70

Morgon (8,50 €) - 15
DOMAINE DES FONDS

69820 Fleuric - Tél. 04 74 69 83 01

Fleurie (9,20 €) - 15
DOMAINE DE FORETAL @

69820 Vawxrenard - Tél. 04 74 69 97 48

Moulin-a-vent (10 €) - 14,5
DOMAINE DES FOURNELLES @

69220 Samt-Lager - Tél. 04 74 66 81 68

Cote de brouilly Elixir (15 €) - 16,5

Issu de vignes de 90 ans, ce vin présente une robe noire
et des aromes typés 2017, concentrés, « solaires » de
fruits noirs, d'épices... Bouche veloutée, gourmande,
tendre et fine.

Brouilly Tradition La Perriére (9 €) - 16,5

Robe grenat, brillante. Arémes expressifs de fruits
rouges et noirs frais. Le vin est juteux, fin, long en
bouche, croquant, avec une belle finale épicée, pure.

Cote de brouilly Tradition (9 €) - 15

DOMAINE GAGET
69910 Villi¢-Morgon - Tél. 04 74 04 20 75
Morgon Cote du Py (9,50 €) - 14,5

@ Tousdroits de reproduction réservés
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LAURENT GAUTHIER

69910 Villie-Morgon - Tel. 04 74 (04 26 57

Morgon Céte du Py (16 €) - 16,5

Avec Laurent Gauthier, la qualité est toujours au ren-
dez-vous. Aromes expressifs, doux, de fruits noirs, de
fleurs... Le vin est charnu, enrobé, tendre et élégant
Chiroubles Chatenay (11 €) - 15

Morgon Grands Cras (11 €) - 14,5
DOMAINE GENIN-DUFAITRE

69460 Odenas - TEL 06 80 0069 18

Brouilly Crét des Garanches

Préférence d'Olivier (8,50 €) - 17

Ardmes de fruits rouges et noirs bien mdrs, frais. Le vin
est pur, dense, tout en longueur, avec un fruité cerisé,
juteux, et une belle finale saline.

Cote de brouilly

Préférence d'Olivier (8,50 €) - 14,5

MEE GODARD

69910 Vilhé-Morgon - Tél. 06 66 47 00 64

Morgon Grand Cras (18 €) - 16,5

18 hi/ha seulement en 2017... Une cuveée « rare » mais
de belle qualité, avec des ardmes de fruits noirs et une
note fumeée. Le vin est charnu, tendre, soyeux et élégant.
Moulin-a-vent Au Michelon (22,50 €) - 16,5
Robe intense, brillante. Ardmes riches, raffinés de fruits

noirs, d'épices, de grillé... Le vin est juteux, frais, avec de
la matiére et un grain trés élégant

Morgon Cote du Py (21,50 €) - 16
Belle robe grenat. Aromes de cerises noires, de mres...
Le vin est harmonieux, juteux, charnu et élégant.

Morgon Corcelette (18 €) - 15
PASCAL ET JEAN-PHILIPPE GRANGER

69840 Juliénas - Tel. 04 74 04 44 79

Moulin-a-vent Les Chassignols - 16,5
Ardmes puissants de fruits noirs, d'épices... Le vin est
riche, gras, velouté, chamu et d'une belle longueur.

DOMAINE DU GRANIT DORE @

69840 Jullié - TEl. 06 83 68 76 85

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

Juliénas Les Capitans

cuvée Marcel's (10 €) - 18

Déja remarqué et mis en avant l'an
dernier pour ses 2016, le domaine
confirme Voila un superbe
Juliénas aux aromes de framboises,
de cerises noires, de pivoines. Issu
d'une longue macération de prés
de 3 semaines, le vin est riche,
soyeux, enrobe et élégant

Juliénas Les Quatre Cerisiers (15 €) - 17,5
Voila une cuvée trés « ambitieuse », destinée a un
élevage en fits (3 a 15 ans) de 24 mois. Robe grenat,
intense. Ardmes riches, élégants, de fruits, de fleurs,
enrobés par un boisé-grillé délicat. Le vin est riche,
chamu, soyeux, élégant et long. Beau potentiel !

Saint-amour Le Clos (Les Capitans) - 17,5
Vincent Rollet a produit cette cuvée parcellaire pour la
premiére fois en 2017. C'est déja trés réussi, avec des
aromes de fruits noirs accompagnés de fines notes boi-
sées. Le vin est concentré, suave, fin et harmonieux.
Juliénas La Bottiére (9 €) - 17

Vincent Rollet nous propose une nouvelle trés belle
cuvée a la robe intense, aux aromes riches de fruits
noirs. Le vin est concentré, chamu, soyeux, souple et
élégant. Le tout a 9 euros la bouteille...

Juliénas Beauvernay - 16,5

Robe intense. Arémes sur les fruits rouges et noirs frais.
Le vin est dense, gourmand, juteux et bien équilibré.

DOMAINE HAMET-SPAY
CAVE LAMARTINE

71570 Saint-Amour Bellevue - Tél. 03 85 37 12 88
Juliénas Cote de Bessay (9,50 €) - 17

Robe intense, brillante. Ardmes de fruits noirs bien mrs.
Le vin est riche, «exceptionnel de densités, commente
méme un dégustateur, le tout avec beaucoup de sou-
plesse et un bon équilibre.

Moulin-a-vent Les Terres Rouges (12 €) - 16
Robe intense. Aromes concentrés, « rhodaniens » de
fruits noirs ; cerises, mires, myrtilles... Le vin est gras,
velouté, tendre, délicieux a déguster dés aujourd’hui.

DOMAINE DE HAUTE-MOLIERE
JEAN-FRANCOIS PATISSIER

69820 Vavxrenard - TEl 04 26 74 40 33

Fleurie Horace (10,10 €) - 16

Aromes fins de pivoines, de fruits noirs... Le vin est élé-
gant, charmeur, soyeux et élégant, bien typé fleurie.
Morgon Le Misanthrope (9,70 €) - 15,5

Robe grenat, brillante. Aromes expressifs de fruits nirs, de
fleurs... Le vin est juteux, frais, croquant et bien équilibré.

DOMAINE DE L'IRIS

71570 Romaneche-Thorins - TEl 06 15 66 4549
Moulin-a-vent L'lris (13 €) - 16,5
Thierry Janin a produit 3 000 bouteilles de sa cuvée I'lris
comme toujours marquée par une belle concentration,
de la chair et du potentiel.

Moulin-a-vent (10 €) - 14,5

MAISON LOUIS JADOT

21200 Beaune - Tel, 0380 22 1057

Brouilly Sous les Balloquets (13,60 €) - 17,5
Frédéric Bamier, le directeur technique de la maison a pro-
duit un excellent brouilly aux aromes riches et fins de fleurs,
de fruits noirs... Le vin est consistant, avec des tanins élé-
gants, la lonqueur et une finale chocolatée-épicée délicieuse
Saint-amour (16 €) - 17

Robe intense, brillante. Ardmes de fruits noirs, d'épices...
Le vin est concentré, dense, encore un peu ferme, mais
long en bouche, harmonieux, prometteur

DOMINIQUE JAMBON

69430 Lantignié - TEl. 04 74 04 80 59

Morgon Céte du Py - 16,5

Robe grenat, intense. Ardmes riches et frais de cerises
noires bien mares. Le vin est dense, juteux, plein de fruit
et bien équilibré,

Morgon - 16

Robe intense, brillante. Ardmes bien mirs, « solaires »,
de cerises noires, avec une note garrigue, olive noire
Le vin est généreux, riche, encore un peu ferme, mais le
potentiel est |3 !

Régnié- 14,5

ROMAIN JAMBON

69460 Odenas - Tel. 06 17 59 34 57

Brouilly Les vieux ceps (15 €) - 16

[es « vieux ceps » ont aujourd’hui 70 ans et ils ont
produit cet excellent brouilly riche, concentré, charnu,
encore ferme, mais trés prometteur. Du potentiel !

GUENAEL JAMBON

69910 Villie-Morgon - Tél. 04 74 04 22 37

Morgon Dame de la Cote (11 €) - 16,5

Des vignes de 80 ans, pour cette cuvée  la robe grenat,
intense. Aromes de fruits noirs bien mirs, de réglisse... Le
vin est riche, dense, frais, long en bouche et harmonieux
Morgon Cote du Py

cuvée « sans sulfite ajouté » (10,50 €) - 16

Voila une belle cuvée sans soufre, aux ardmes précis,
purs de fruits noirs, d'épices... Le vin est concentré,
charnu, droit. Beau potentiel !

Morgon Céte du Py Réserve (9 €) - 15
MARC JAMBON

69430 Lantignié - Tel. 04 74 04 86 81
Chiroubles La Lanjagne (8,50 €) - 15

PAUL JANIN ET FILS

71570 Romeanéche-Thorins - Tél. 03 8535 52 80
Moulin-a-vent Héritage (21 €) - 18

Eric Janin n'a produit que... 8 hi/ha en 2017 sur cette
cuvée a cause de la gréle. Une production minuscule,
mais majuscule par la qualité. Robe « noire ». Aromes
doux, fruités, floraux (violette), riches et raffinés. Le vin
est onctueux, concentré, velouté, élégant. La main de
velours sans le gant de fer !

Chénas (15 €) - 17

Eric Janin @ produit 4 500 excellentes bouteilles de ce
chénas aux ardmes riches et frais de cerises noires, de
myrtilles... Le vin est concentré, velouté, long en bouche,
avec un beau fruité juteux.

Brouilly (14 €) - 17

Issu de vieilles vignes de 70 ans, ce brouilly de haut vo!
exprime des ardmes de cerises noires, de myrtilles, de vio-
lettes... Le vin est dense, charnu, fruité, velouté et élégant
Moulin-a-vent Vignes du Tremblay (16 €) - 16
Une belle cuvée d'esprit « classique » dans le meilleur
sens du terme, au nez de fruits noirs et d'épices. Le vin est
consistant, charnu, encore ferme, mais avec du potentiel.

BERNARD JOMAIN @

69220 Charentay - Tél. 06 80 30 96 68

Brouilly cuvée Bacchus (12 €) - 17

Elevé avec beaucoup de doigté en fits, ce brouilly pré-
sente une robe intense et des ardmes riches de fruits
noirs, enrobés de fines notes vanillées. Le vin est dense,
structuré, long et bien tendu. Beau potentiel !
Brouilly cuvée des Poétes (8,50 €) - 16,5
Ardmes fruités et floraux, précis et agréables. Le vin est
riche, souple, fin, juteux, a apprécier sans plus attendre

DOMAINE JONCY *¢ @

69430 Quancié-en-Beawjolais - Tél. 04 74 04 33 29
Cote de brouilly Inattendu (20 €) - 17,5

Issus de vieilles vignes de 100 ans, les raisins ont été
vinifiés en macération pelliculaire, en ft, pendant
30 jours. Superbe résultat, avec un nez de cerises
noires, de violettes... Le vin est riche, dense, velouté,
pur. Beau potentiel !

Morgon Bois des Lys (10 €) - 15,5

Robe intense. Arbmes discrets de sureau, de réglisse,
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avec une note fumee. Le vin est structuré, dense, bien
équilibré, encore ferme, mais il y a du potentiel !

Chiroubles Les Roches (10 €) - 14,5
JUILLARD WOLKOWICKI

71570 Chémes - Tél 03 85 36 51 38

Juliénas Escuissin (8,90 €) - 17

Vinification semi-carbonique classique, élevage en
fits... pour un beau juliénas aux arémes floraux et frui-
tés, avec une pointe de réglisse. Le vin est juteux, riche,
harmonieux et d'une belle longueur en bouche.
Moulin-a-vent vieilles vignes - 16

Issue de vignes de 70 ans, ce moulin-a-vent révéle des
ardmes puissants de fruits noirs, d'épices, de fumé...
Le vin est dense, veloute, « sudiste », tout en conservant
un bon équilibre.

JULIENAS-CHAINTRE
VIGNERONS ASSOCIES @

71570 Cheantré 5

Tél. 03 8535 61 61

Juliénas Héritage 1961 (12,60 €) - 16,5

Robe intense, brillante. Aromes floraux dominants
roses, pivoines... Le vin est gourmand, dense, soyeux,
avec un fruité agréable et un bel équilibre.

Juliénas Réserve de Beauvernay (8,60 €) - 16,5
Robe grenat, brillante, Ardmes de fruits noirs, de fleurs
et d'épices... Le vin est gras, riche, enrobé, gourmand et
d'une bonne longueur en bouche.

Saint-amour Tradition du Bois de la Salle - 16
Belle robe grenat. Ardmes « solaires » de fruits noirs
bien mirs. Belle bouche fruitée a souhait, gourmande,
charnue et équilibrée.

Juliénas Sublime (10,30 €) - 15,5

Aromes élégants, frais, de pivoines, de fruits rouges...
Le vin est bien équilibré, juteux, avec belle trame miné-
rale, pure.

Fleurie La joie du palais - 15,5

Aromes expressifs, charmeurs, de fruits rouges et noirs.
Le vin porte bien son nom, avec une bouche pleine de
fruit, croquante, juteuse, délicieuse.

Chénas Tradition du Bois de la Salle - 14,5
Chiroubles La Montagne - 14,5

DOMAINE LABRUYERE

71570 Romaneche-Thorins - Tél. 0385 20 38 18
Moulin-a-vent Le Carquelin (24,40 €) - 18

Grand terroir + grand domaine + grande vinificatrice =
grand vin. L'équation se vérifie une fois encore avec ce
Carquelin magistral, aux arbmes riches, « rhodaniens »
et raffinés de fruits noirs, de fleurs : violettes, pivoines...
Le vin est gourmand, dense, élégant, long, enrobé par
un boisé racé. La classe !

Moulin-a-vent Le Clos monopole (35,90 €) - 17,5
Situé juste sous les ailes du moulin embléme du cru,
le Clos délivre en 2017 un vin coloré, aux ardmes de
fleurs, de poivre, de fruits noirs légérement confiturés,
Bouche riche, veloutée, satinée, longue et harmonieuse,
Trés grand potentiel !

Moulin-a-vent Cceeur de terroirs (14,40 €) - 16,5
Robe violine, brillante. Ardmes doux de fleurs, d"épices... Le
vin est soyeux, tendre, délicatement épicé et bien équilibré.

Moulin-a-vent Champ de Cour (18,80 €) - 16,5
Belle robe intense. Ardmes généreux de fruits noirs mirs
a point. Le vin est velouté, onctueux, avec une sucrosité
de fruit gourmande et |"élégance.

JOEL LACOQUE
69910 Vilhé-Morgon - Tél. 04 74 69 16 52
Morgon Céte de Py - 15

LAFARGE-VIAL %

69820 Flewrie - Tel. 04 74 60 48 32

Fleurie Clos Vernay - 17

Robe grenat, brillante. Ardmes élégants de fruits noirs,
d’épices. En bouche, c'est un beau « classique », dans
I'esprit des vins produits en Bourgogne par Frédéric
Lafarge, avec la matiére, dense, ferme et pure

Cote de brouilly - 16

Robe intense. Aromes frais, fruités, grillés, épicés...
Le vin est pur, juteux, ciselé, long et élégant

DOMAINE LAFOREST

69430 Régnié-Durette - Tel, 04 74 04 35 03

Régnié (8,50 €) - 16

Aromes fins de fleurs, d'épices douces, avec des notes
de fruits noirs confiturés... Le vin est enrobé, dense, long
et bien equilibré

Brouilly (9 €) - 15

LUCIEN LARDY @

69820 Fleurte - Tel. 04 74 69 81 74

Moulin-a-vent Les Thorins (14,40 €) - 17

Climat « historique » du cru, Les Thorins s'exprime ici
avec une robe intense et des aromes fins de fleurs, de
fruits noirs bien mars, frais. Le vin est opulent, gras,
velouté et harmonieux.

JEAN-PIERRE LARGE
69910 Villie-Morgon - Tél. (4 74 69 17 88
Morgon Les Délys (8,50 €) - 15

DAVID LARGE *¢

69640 Montmelas-Saint-Sorlin - Teél (06 59 57 13 92
Cote de brouilly Heartbreaker (15 €) - 16,5
Vol Une cuvée tres séduisante, aux aromes cerisés,
grillés, frais et riches. Le vin est velouté, charny, plein
de fruit, long et pur.

FABRICE LAROCHETTE
71570 Chamtré - Tél. 03 8532 90 78

Saint-amour Clos du Chapitre (9,50 €) - 15

LATHUILIERE-GRAVALLON

69910 Villié-Morgon - Tél. 04 74 04 23 23

Fleurie Grand Pré (9 €)- 17

Robe grenat, vive. Ardmes de raisins frais, de fruits noirs,
de fleurs... Le vin est gras, riche, chamu, avec une finale
@picée élégante.

Brouilly vieilles vignes (12 €) - 15,5

Le domaine a produit 1 200 bouteilles de cette cuvée
élevée en demi-muids. Aromes de fruits noirs bien mirs,
d'épices. Le vin est charnu, tendre et gourmand

MAISON LE NID

71570 Romanéche-Thorns - Tél. 04 74 66 62 01
Moulin-a-vent Rochegrés (23 €) - 17

Robe intense, « noire ». Ardmes expressifs de cerises,
de myrtilles, d'épices, de torréfaction... Le vin est juteux,
frais, raffiné, long, avec une minéralité bien enrobée par
la chair du fruit

Moulin-a-vent Tradition (15,60 €) - 16

Issue d'un assemblage parcellaire, cette cuvée présente
une robe intense et des aromes fruités, grillés, expres-
sifs... Bouche avec des tannins « sucrés », un fruité déli-
cat, juteux et gourmand.

Valeur siire

ROMUALD PETIT

Romuald Petit est un enfant du Beaujolais, de
Morgon plus précisement, etapres s'étre installe
en 2006 dans le Maconnais voisin, il est revenu
aux sources en 2015 en reprenant dans un pre-
mier temps des vignes familiales sur Morgon
son domaine couvre aujourd'hui seize hectares,
moiti¢  Beaujolais, moitic  Maconnais, ave
deux cuveries différentes. En gamay, Romuald
travaille les vignes dans le méme esprit gqu'en
chardonnay avec un retour progressif au travail
des sols, compliqué par la réalité d'un vignoble
a forte pente, planté a 10 000 pieds/ hectare et
avee beaucoup de vignes dans
lesquelles la charrue doit étre utilisée ave
douceur et parcimonie. Un programme de res-
tructurations en vignes plus larges (1,20 m x
1 m) est donc en cours dans le Beaujolais et les
replantations se font notamment avec des gref-
fons issus de ces tres vieilles vignes. En vinifica-
tion, le vigneron recherche des vins consistants

Le style Morgon historique, ce n'est pas des
vins bodybuildes, mais pas non plus des vins
glouglou. Je recherche des crus denses, un peu
termes jeunes, mais bien tailles pour vieillir «
explique Romuald Petit. Et des vins « éleves »
En effet, si le chiroubles passe a 100% en cuves
les morgons et le saint-amour sont élevés a 50%

centenaires,

en flts et demi-muids de cing a dix ans

71570 Scant-Verand - Tel. 06 61 14 94 99
Chiroubles (9 €) - 17

Issue de vignes de 60 ans, cette cuveée révéle une robe
intense et des aromes frais de fruits noirs bien mirs, Le vin
est charnu, gourmand, juteux, avec une belle finale pure
Saint-amour (10 €) - 16,5

Ardmes expressifs, fins, de fruits noirs, de fleurs, complé-
tés d'une note boisée-réglissée noble, Le vin est charnu,
soyeux, élégant, avec une finale épicée trés agréable
Mergen Roche-Noire (10 €) - 16,5

Robe grenat, intense, brillante. Arémes riches, fins de
fruits noirs, avec une note boisée-vanillée. Vin tendre,
soyeux, long en bouche et élégant

Mergon Chateau Gaillard (10 €) - 16
Ardmes expressifs de cerises noires, d'épices, avec une
fine note boisée-fumée. Le vin est plein de fruit, L
tendre, suave et élégant

Morgon vieilles vignes (9 €) - 16
Robe intense. Atdmes riches de fruits noirs, avec une
note confiturée. Le vin est dense, gourmand, enrobeé,

Q{‘( une finale fraiche
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Valeur siire
DOMAINE RUET

David Duthel
son beau-pere, englo-

Morgon

Originaire de
en 2011 le
bant

a repris
domaine de
la méme

par SES propres vignes pour

un ensemble de vingt hectares, dont
A lavigne, il
tiques vers la lutte raisonnée

en faire
seize de crus fait évoluer les pra-
avec le retour
a un peu de travail du sol. « Franchement
Tout vigneron
attention
lutte

cnir si

cela n'a rien d'extraordinaire
fan
est oblige de travai
d'intery
s, explique simplement notre
cgalement

un peu Sense gui a4 ses terres

ler en raisonnée

La logique c'est besoin est

mais pas plus

vigneron gqui en cuvere fan

yeuve d'une grande logique, Les vinifica-
I |

tions commencent en ettet par un passage

sur table de tri vibrante de tous les raisins et

ensuite, David Duthel ne s'interdit rien. « Les
vinifications sont asscz traditionnelles, aved
des pigeages, délestages, remontages ou

pas, selon le potentiel de lannée et de chaque

cuvée. En 2018 par exemple, je suis alle

1ll.\qula trois semaines de maceration, alors

qu'en 2016, ou le potentiel était bien moindre

j'ai fait la moitié. Je suis curieux de tout
le n'écarte aucune option a priori, tant a la
vigne qu'en cuverie, sans perdre de vae que

l'essentiel reste la qualite finale du produit
martéle le vigneron et c'est en effet la base

69220 Cercie - Tel. 04 74 66 85 00

Maorgon Grands Cras (11 €) - 16,5
Robe grena
noirs, de Le vin est
avec une belle finale sur les épices

B_Lo_u,nl,y Voulon (10 €) 16

de vigne

violing, intense. Ar

uteux

e cuvee

presente des

aromes ins /i i€ JLS
juteuse, bien equilibree, charnue et bien equilibree
ngm_glesBous(Q €) 16

he 2au, de cerise noire,,. Le vin est

cham félicieux a ¢ 1“':‘“)."1 m(n)ll“\m

B.r_n.ml.lx vnellles vignes (16 €)-15,5

Robe

ntense, brillante,.. Ardmes mu

: ds" framboises... Le vin est

gourmand

Cm.ed.e h:mul.l.y(ﬂ €)-14,5
Chiroubles La Fontenelle (10 €) - 14,5
Morgon Douby (10 €) - 14,5

DOMAINE DE LEYRE-LOUP

69910 Villie-Morgon - Tél. 06 80 07 53 80
Morgon (12 €) - 16

Belle robe intense. Ardmes riches et frais de fruits noirs
bien mlrs : cerises, myrtilles... Le vin a de la matiére,
du fond, du jus et de beaux tannins fermes. Potentiel
Morgon Réserve Louis Leyre-Loup (18 €) - 15
Fleurie (12 €)- 15

THIBAULT LIGER-BELAIR *¢

21700 Nuits-Saint-Georges - Tel. 03 80 61 51 16
Moulin-a-vent Champ de Cour - 18

Robe grenat, Ardmes profonds et nobles de
fleurs, de chocolat, de réglisse... Le vin est opulent,
soyeux, avec une note de sucrosité liée a la maturité du
fruit et beaucoup de classe. Grand potentiel de garde !
Moulin-a-vent vieilles vignes - 17,5

Robe intense, brillante. Nez doux, raffiné, sur des ardmes
de fruits noirs, de fleurs, rehaussés de notes boisées nobles
Le vin (déqusté en cours d'élevage comme tous les vins du
domaine) est consistant, gras, élégant et harmonieux
Moulin-a-vent La Roche - 17,5

Ardmes expressifs, fins, intenses d'épices douces, de fleurs,
avec une note réglissée. Le vin est concentré, plein, soyeux
et juteux a la fois, avec beaucoup de longueur en bouche
Moulin-a-vent Les Rouchaux - 17

Aromes expressifs, puissants, de cerises noires, de myr
tilles, d'épices... Le vin est complet : velouté, charnu,
plein et bien équilibré

MAISON JEAN LORON

Tel 03 85 36 81 2

violine

L
Ju

71570 Pontanevaux

Brouilly Les Thibaults (11 €) - 17

Aromes expressifs, « thodaniens », de fruits noirs bien

mirs, de violettes, de chocolat... Le vin est gras, opulent,

soyeux, gourmand et élégant

Moulin-a-vent Champ de Cour

Xavier et Nicolas Barbet (20 €) - 17

Issue d'une longue cuvaison d'un mois, ce vin exprime

des ardmes de fruits noirs bien mirs, sur un fond boise-

réglissé noble. Bouche opulente, juteuse, fraiche et

d'une belle longueur

Saint-amour

Domaine de I'Etournet (12,50 €) - 16

Le domaine couvre 4,35 hectares a 100% en saint-

amour. Ce 2017 présente une robe intense, des aromes

précis de fruits, de fleurs... Beaucoup de matiére, de

r, de fruit en bouche et un bon équilibre.

Morgon Les Vieux Cédres (11 €) - 16

Robe intense. Au nez, c'est un concentré de fruits noirs,

complété de notes fumées, épicées... Le vin est gras,

opulent, dense, charnu et long en bouche.

Juliénas Domaine de la Vieille Eglise (11 €)- 15,5

Robe intense, a reflets violines... Ardmes riches et frais
de cerises noires burlat. Le vin est dense, encore un peu

serré, mais bien équilibré et pror
Brouilly Chateau de la Pierre (11 €) 15,5

Robe grenat, intense. Ardmes riches, « solaires », géné

de fruits noirs confiturés. Le vin est structure,

dense, UIOII, a gequster dans deux ou trois ans

Moulin-a-vent vielles vignes

Xavier et Nicolas Barbet (13 €) - 15,5

Ardmes généreux, « solaires » de fruités noirs confiturés,

d'épices douces... Le vin est gourmand, tendre et velouté,

Fleurie Chateau de Fleurie (12 €) - 15

Saint-amour Domaine des Billards (12,50 €) - 14,5

Chat

chai

reux,

de la Pierre (Sans S02- 10 €) - 14,5

DOMAINE DE LA MADONE

69820 Flewrie - Tel. 04 74 69 81 51

Fleurie La Madone vieilles vignes (13 €) - 17
Des vignes de 80 ans ont donné ce fleurie de haut
niveau, a la robe intense, aux arémes floraux : rose,
pivoine... Le vin est riche, a la fois soyeux, charnu, un
rien « solaire » et bien équilibré par une minéralité fine.
Fleurie Domaine du Niagara - 16

Robe intense. Ardmes fruités expressifs, frais et fins. Le vin
est juteux, élégant, soyeux, avec une belle finale épicée.
Fleurie Grille Midi (12 €) - 16

Robe intense, brillante. Ardmes fruités, épicés... Bouche
croquante, sur le fruit, élégante et d’une belle longueur
en bouche

Fleurie Madone (9,50 €) - 16

Ardmes un rien « solaires » de fruits noirs compotés,
d'épices douces... Le vin est dense, charnu, avec une
note de sucrosité et un bon équilibre

DOMAINE DES MAISONS NEUVES
69220 Samt-Lager - Tel. (4 74 66 81 24
Cote de brouilly

Number 1 Les Fournelles (23 €) - 15,5

Ardmes de fruits noirs, de glace au cassis, de vanille.
Le vin est frais, juteux, précis, avec une belle finale
grillee-gpicee

Chiroubles Best Of (17 €) - 14,5

MANOIR DU CARRA

69640 Denice - Tel. 04 74 67 38 24

Brouilly Terre de Combiaty (10 €) - 16,5
Ce_domaine de référence a produit 20 000 bouteilles
de cet excellent brouilly coloré, fruité, épicé, gourmand
veloute, riche et harmonieux

MAISON FRANCOIS MARTENOT

21190 Meorsaudt - Tel 0380 21 2245

Brouilly Hospices de Beaujeu

cuvée Anne de Milliére - 16

Ardmes expressifs de fruits noirs compotés, de fleurs..
Le vin est puissant, riche, encore un peu ferme, mais le
potentiel de garde est la |

Morgon Hospices de Beaujeu

cuvée Judith Jonchier - 15,5

Ardmes fumés, torréfiés, qui se complétent a I'aération
de notes de fruits noirs. Le vin est tendre, enrobé, chamu
et bien équilibre

GAEL MARTIN
71570 Saint-Vérand - TElL 06 21 86 90 76
Saint-amour En Pressins (9 €) - 17
Robe intense, brillante. ArGmes expressifs, charmeurs,
de fruits noirs, de fleurs... Beaucoup de matiére en
bouche, un fruité charmu, des tannins soyeux... « Du pur
plaisir », conclut un déqustateur,
Juliénas cuvée Louise (13,30 €)- 16,5
Robe grenat, intense et brillante. Ardmes riches et élé
gants de fruits noirs : cerises, myrtilles, mires... Le vin
est opulent, suave et élégant.
Chiroubles En Cercillons (9 €) - 15,5
Ardme uress‘?s frais, de fruits noirs : cerise, sureau
Le vin est consistant, dense, charmu et bien équilibré
Saint-amour Le Clos des Guillons (9 €)- 15,5
Le domaine a produit 2 000 bouteilles de ce setrt-amen
aux arémes fruités et floraux. Encore en cours d'élevage
le jour de la dégustation (mi décembre), le vin est dense,
ncore un peu serré, mais le potentiel est la !
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LUDOVIC MATHON @

69910 Villé-Morgon - Tél. 04 74 04 26 95
Morgon cuvée Premium (16 €) - 14,5

DOMAINE DE LA PAILLARDIERE
69220 Corcelles en Beaugolais - Tel. 04 74 06 40 24
Moulin-a-vent 12 M (16 €) - 14,5

DOMAINE MATRAY

69840 Julienas - Tél. 04 7404 4557

Juliénas vieilles vignes - 16,5

Arbmes élégants de fruits rouges et noirs, de pivoines,
d'épices... Le vin est structuré, consistant, ferme, avec
une belle longueur. Du potentiel !

Chénas fat de chéne - 15
DOMAINE DE LA MILLERANCHE %

69840 Jullié - Tl (4 74 04 40 64

Juliénas Origines (9 €) - 15,5

Ardmes mdrs et élégants de fruits noirs, de violettes...
Le vin est gourmand, velouté, déja délicieux a déguster
aujourd'hui

Juliénas- 14,5

MAISON MOMMESSIN

69430 Quancic-en-Beawgolais - TEL 04 74 69 09 30
Juliénas Les grandes mises (12,95 €) - 16,5
Ardmes riches, précis de fleurs, de fruits noirs bien
mirs. Le vin est gras soyeux, dense, avec une belle fin
de bouche réglissée.

Cote de brouilly Les grandes mises (12,95 €) - 15,5
Robe grenat, brillante. Ardmes fruités, réglissés, gril-
lés... Le vin est concentré, ferme, encore un peu serré,
a attendre avant dégustation mais prometteur.
Morgon Les Grands Cras

Les grandes mises (12,95 €) - 15,5

Aromes de fruits noirs frais, de fleurs : pivoine, rose...
Le vin est plein de fruit, charnu, suave et délicieux a
déguster dés aujourd’hui

Saint-amour

Les grandes mises (12,95 €) - 14,5

Morgon Céte du Py
Les grandes mises (12,95 €) - 14,5

DOMAINE DU MOULIN BERGER
71570 Saint-Amour Bellevue - Tél 06 32 37 83 99
Juliénas Vayolette (9,50 €) - 16,5

Cette cuvée présente une robe intense et de beaux
aromes de fruits noirs mirs : cerises, cassis... Bouche
riche, suave, enrobée et élégante.

Saint-amour Flora (11,50 €) - 16

Issu de vignes de 95 ans et d'une longue macération
de 3 semaines, ce saint-amour présente une robe
intense et des aromes frais de cerises, de myrtilles...
Le vin est élégant, long, avec de la matiére, de la chair
et un bon équilibre

Saint-amour (10 €) - 15

NATURABILIS ¢

69910 Vallie-Morgon - Tél. 06 8367 32 12

Morgon I'Antique (19,50 €) - 16

Thomas Collonge (qui exploite aussi I'EARL Colonat) a
élevé cette cuvée de 1 000 bouteilles, 6 mois en jarre
de terre cuite. C'est une réussite, avec un vin coloré,
aux ardmes profonds de fleurs, de fruits noirs. Bouche
enrobée, suave, tendre et d’une belle longueur.

DOMAINE DES NUGUES
SAS GILLES GELIN @

69220 Lancié - Tél. (4 74 04 14 00
Fleurie (14 €) - 15

PARDON ETFILS @

69430 Beavgeu - Tel. 04 74 04 86 97

Régnié (8,50 €) - 15,5

Ardmes frais de fruits noirs bien mdrs. Le vin est structuré,
encore ferme, « sérieux », mais bien équilibré. Prometteur.
Fleurie Hugo (11,20 €)- 15,5

Aromes riches et frais de cerises noires, d'épices
douces... Le vin est fruité, juteux, élégant, bien équilibré.
Morgon Cote du Py (10,50 €) - 14,5

REMY PASSOT ET FILS
69115 Chiroubles - Tél. 04 74 69 16 19
Chiroubles Grille-Midi - 15
Morgon - 14,5

BENJAMIN PASSOT

21700 Agencowrt - Tél. 06 10 75 51 05

Juliénas Les Fouillouses (10 €) - 17

Aromes intenses et fins de cerises, de fleurs et d'épices..
Le vin est juteux, plein de fruit, soyeux, gourmand et
d'une belle persistance en bouche.

Juliénas Vayolette (9 €) - 16,5

Robe intense. Ardmes frais, précis, de fruits noirs, de
fleurs... Le vin est dense, soyeux, charnu, juteux, avec
une belle finale épicée-poivrée.

PASSOT COLLONGE

69910 Villig-Morgon - Tél. 04 74 69 10 77

Morgon Douby - 15,5

Robe intense, brillante. Arémes riches de fruits noirs, de
tarte aux cerises... Le vin est juteux, frais, avec de beaux
tanins « Sucreés ».

JEAN-GUILLAUME PASSOT

69910 Villie-Morgon - Tél. 06 72 04 98 57

Brouilly (9,50 €) - 17

Robe grenat, foncée, brillante. Ardmes frais de cerises
noires, de myrtilles... Le vin est dense, charnu, tendre,
suave, plein de fruit et bien équilibré.

PAULINE PASSOT &

69115 Churgubles - Tél. 06 73 37 70 06

Chiroubles Grille-Midi (17 €) - 17

Robe d'un beau grenat brillant. Ardmes élégants, fruité,
épicés, grillés... Le vin est trés harmonieux, dense,
juteux, fruité, long et raffiné.

DOMAINE DU PENLOIS @

69220 Lancié - Tél. 04 74 04 13 35

Moulin-a-vent Sous l'aile du moulin (15 €) - 15,5
Ardmes riches de glace aux fruits noirs, de fleurs... Le vin est
dense, structuré, encore un peu ferme, mais bien équilibré

DOMAINE DU PERE BENOIT @

69220 Sant-Lager - Tel. 06 07 78 39 90

Brouilly (8,50 €) - 16,5

La cuvée « tradition » du domaine est celle qui se goiite
le mieux aujourd'hui avec de beaux ardmes fruités, frais
La bouche est dense, structurée, charnue et une belle
finale poivrée apporte du tonus.

Brouilly fit de chéne (9,50 €) - 15,5

L'élevage en flt est conduit avec doigté, quelques notes
grillées-torréfiées se mélant aux fruits noirs bien mars
Le vin est bien équilibré, juteux, charnu et épicé.

Brouilly Millésime (20,20 €) - 15

LAURENT PERRACHON ET FILS
69540 Juliénas - Tel. 04 74 04 40 44

Morgon Cote du Py (12,75 €) - 16

Aromes riches, frais de sureau, de framboise, de cassis..
Le vin est dense, charnu, juteux et bien équilibré

Moulin-a-vent Terres Roses (11 €) - 14,5
ROBERT PERROUD

69460 Odenas - Tél. 06 15 12 2842

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

Brouilly Saburin

cuvée Romain (20 €) - 18

Avec cette cuvée on entre dans le

domaine des cuvées trés « ambi-
tieuses », avec des rendements bas,
une vinification et un élevage sans
soufre de 18 mois en flts de chéne
et pour finir 12 mois d'affinage en
bouteille, Arémes riches, juteux,
purs de sureau, de cerises noires,
de réglisse... Le vin est riche, gras,
soyeux, dense et raffiné

Brouilly Saburin cuvée Pollen (14,70 €) - 17,5

Issue de vignes de 70 ans, cette cuvée présente une superbe
robe profonde et brillante. Aromes concentrés de fruits noirs
bien miirs. Le vin est chamu, plein, gourmand et harmonieux

Cote de brouilly

La Fournaise du Perroud (14,70 €) - 17

Belle robe grenat, brillante. Aromes « sucrés » de fleurs
et de fruits noirs. Le vin est rond, enrobé, riche, tout en
conservant douceur et élégance

Brouilly L'Enfer des Balloquets (11,90 €) - 16,5
Arémes riches, frais, de fruits rouges et noirs, avec une
note poivrée... Le vin est complet : dynamique, juteux,
avec un fruité croquant et de beaux tannins veloutés
Cote de brouilly Foudre n°5 (11,70 €) - 16
Vinifié et élevé sans soufre, ce cote de brouilly révéle
des ardmes fins d'épices, de fruits rouges et noirs...
Le vin est dense, frais, ciselé, croquant, encore un peu
serré mais promis a un bel avenir.

DOMAINE DU PETIT PEROU

69910 Villié-Moreon - Tél. (4 74 69 13 23

Brouilly Pisse Vieille - 16,5

Robe intense. Ardmes ouverts, charmeurs, de fruits
noirs, de fleurs... Bouche riche, gourmande, soyeuse,
avec une belle finale charnue sur la cerise noire.
Morgon vieilles vignes - 15

Morgon Tradition - 15

OLIVIER PEZENNEAU

69640 Lacenas - Tél. 06 14 19 02 65

Brouilly Combiaty (9,50 €) - 17

Des vignes de 60 ans plantés sur le beau terroir de
Combiaty ont donné ce vin aux ardmes riches, précis,
de fruits noirs, de fleurs... Le vin est dense, long,
charnu, réglissé, épicé et gourmand

Cote de brouilly Le Quelat (10,50 €) - 16,5
Ardmes expressifs et intenses de fruits noirs, d'épices,
avec une note fumée. Le vin est gras, opulent, long,
équilibré par un joli fond minéral, fin.

Cote de brouilly
Le Quelat fut de chéne (14 €)- 15
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DOMAINE DE PIERRE MOULIN

69430 Quincié-en-Beawjoleas - Tél. 06 84 81 77 17
Brouilly Saburin (8,50 €) - 16

Belle robe intense. Aromes délicats de fleurs, de fruits
rouges... Le vin est a la fois dense, structuré et enrobé,
fruité et poivré. La main de fer dans le gant de velours...

DOMAINE DES PINS

71570 Samt-Amour Bellevue - Tél. 0385371917
Saint-amour La Folie (15 €) - 17

Cuvée « ambitieuse », sans soufre, issue de vignes de
65 ans et d'une longue macération de 20 jours... Robe
intense, ardmes frais de fruits rouges et noirs, de pivoines...
En bouche, le vin est dense, satiné, long, élégant, a mettre
en cave quelques années avant déqustation.
Saint-amour (9 €) - 16,5

La cuvée « tradition » du domaine est déja trés expressive,
sur des aromes de fruits noirs bien mirs, de fleurs... Bouche
charnue, gourmande, pleine de fruit et bien équilibree.

DOMAINE DE LA PIROLETTE

71570 Samt-Amour - Tel 06 47 47 59 86
Saint-amour La Poulette (18 €) - 17

Cette cuvée parcellaire trés ambitieuse a été élevée en
ceuf béton pendant 16 mois. Le vin garde toute sa pré-
cision aromatique, sur une dominante florale. En bouche,
c'est juteux, dense, charnu, avec de beaux tannins soyeux.
Saint-amour Le Carjot (18 €) - 16

Une autre cuvée parcellaire, 16 mois d'élevage éga-
lement, mais pour moitié en fits de chéne... Aromes
« solaires » de garrigue, avec une note torréfiée. Le vin
est dense, droit, pur, « encore un peu marqué par le fiit,
mais prometteur », conclut un dégustateur.

DOMINIQUE PIRON

69910 Villie-Moreon - Tél 04 74 69 10 20
Brouilly (11 €) - 16,5

Ardmes milrs et élégants de pivoines, de cerises noires..
Belle texture en bouche, associant fruité charnu, frai-
cheur, élégance, le tout avec une bonne longueur.
Morgon Cote du Py (17 €) - 15,5

Ardmes bien ouverts de fruits noirs, de fleurs... Le vin est
velouté, long, charnu, tout en finesse.

Moulin-3-vent (15 €)- 15,5

Aromes élégants, tendres, de fraises, de pivoines,
d'épices... En bouche, le style est « aérien », fruité, déli-
cat et d'une bonne longueur.

Chireubles (11 €)-14,5

DOMAINE DE LA POYEBADE

69460 Odenas - Tel. 04 74 03 51 55

Brouilly (8,50 €) - 16

Ardmes expressifs de fruits noirs bien mirs... Le vin est dense,
chamu, suave, velouté, délicieux a déguster dés aujourd'hui.

Cote de brouilly Les Gilets (9 €) - 15

DOMAINE DE ROCHE GUILLON

69820 Elesaze - Tél 06 8740 31 08

Eleurie La Tonne (9 €)- 15,5

Arbmes charmeurs, de fleurs, de petits fruits rouges compo-
165... Le vin est juteux, agréable, avec un beau fruité « sucré »
et chamu.

DOMAINE DE LA ROCHE THULON @
69430 Lantignié - Tel. 04 74 69 23 14

Morgon (8,80 €) - 16,5

Belle robe intense. Aromes expressifs, précis de fruits noks frais, de
pivoines... Le vin est riche, solaire, « thodanien », velouté et élégant.

DOMAINE DE ROCHEMURE

69460 Le Pervéon - Tel 06 07 13 06 85

Brouilly (9,70 €) - 17,5

Robe intense. Ardmes riches et précis de pivoine, de
rose, de cerise noire... Bouche consistante, enrobée,
charnue, longue et harmonieuse. « La classe », conclut
un dégustateur.

Moulin-a-vent (10,60 €) - 16

Philippe Vermorel a laissé macérer 3 semaines son mou-
lin-a-vent 2017 coloré, aux ardmes de fruits noirs, de
fumé... Le vin est juteux, croquant, long et harmonieux.

DOMAINE LES ROCHES BLEUES

69460 Odenas - Tel 04 740343 11

Cote de brouilly Soleil de Brulhié (10 €) - 16,5
Robe grenat, intense, Ardmes doux, « sucrés », de fruits
noirs bien mirs, d'épices douces... Le vin est concentré,
plein, avec de beaux tannins gras et de I'énergie
Brouilly Les Mignonnes de Pierreux (9 €) - 15,5
Aromes frais de fruits noirs, de pivoines... Le vin est
charnu, enrobé, plein de fruit et bien équilibré.

DOMAINE DE LA RONZE @

69430 Régnié-Durette - Tel 04 74 69 20 06

Régnié Perle de la Ronze vieilles vignes

(7,75 €)-15,5

Robe soutenue, brillante. Ardmes floraux délicats :
violette, rose... Le vin est gourmand, tendre, chamnu,
« séducteur », ajoute un dégustateur

Régnié Marie Vernay (7,15 €) - 14,5

RICHARD ROTTIERS “¢

71570 Romaneche-Thorins - Tél. 03 85 35 22 36
Brouilly (12 €) - 17

Richard Rottiers a produit 3 000 bouteilles de brouilly
vinifié par ses soins & partir d'un achat de raisins. Robe
grenat, profonde. Arémes riches, « solaires », de fruits
noirs, d'épices. Bouche concentrée, dense, avec de
beaux tannins « sucrés » et a longueur.
Moulin-a-vent Foudres (13 €) - 16

Elevée 10 mois en foudres, cette cuvée présente une robe
intense et des aromes expressifs de fleurs, d'épices...
Le vin est encore ferme, mais il y a de la matiére, du fond,
un beau fruité, du potentiel !

Moulin-a-vent (16 €) - 15

DOMAINE SAINT ROCH @
71680 Créches-sw-Saone - Tél. 03 85 3747 27
Saint-amour - 14,5

DOMAINE SAINT-CYR %

69480 Anse - Teél. 04 74 60 23 69

Chénas Les Journets (19 €) - 16

Dés I'achat des vignes, en 2017, Raphael Saint-Cyr a
engageé leur conversion en bio. Ardmes doux de fleurs,
d'épices, de fruits rouges. Le vin est dense, croquant,
juteux, épicé et élégant

Chénas Les Blémonts (15 €) - 15

Moulin-a-vent La Bruyére (15 €) - 15

CHRISTOPHE SAVOYE

69115 Chivaubles - Tél. 04 7469 11 24

Chiroubles Loic (11 €) - 16

Ardmes frais, précis, de fruits rouges et noirs : cerises,
framboises... Le vin est charnu, croquant, avec une
touche minérale, juteuse, typée chiroubles.

DOMAINE DES SOUCHONS
69220 Saint-Jean dArdiéres - Tel. 04 74 66 57 24
Morgon Grands Cras - 15

DANIEL SPAY @
69840 Juliénas - TEL 04 74 04 47 02
Juliénas vieilles vignes (10,50 €) - 15

DOMAINE STRIFFLING

69430 Reégrae-Duoette - Tél 06 86 92 14 87

Régnié La Ronze 1678 (15 €) - 16

La production de vignes de 80 ans a été élevée en bar-
riques de 9 vins, avec a la clef de beaux aromes fruités,
confiturés, épicés et une note vanillée. Le vin est juteux,
frais, croquant, trés agréable.

Morgon Grand Cras (9,90 €) - 14,5
TANO PECHARD @

69430 Régnié-Durette - Tel. 04 74 04 38 89

Régnié Canicule (17 €) - 17,5

Issue de trés vieilles vignes de 80 ans, cette belle cuvée
de garde élevée 20 mois en flts dévoile une robe intense
et des arémes riches de fruits noirs, d'épices, de cacao...
Le vin est dense, tendre, velouté, charnu et élégant.
Régnié Les compagnons du Toine (12 €) - 16,5
Robe grenat, brillante. Arémes bien mirs, « solaires »
de confiture de myrtilles, de tarte aux cerises... Le vin est
structuré, chamu, droit et bien équilibré.

DOMAINE DES TERRES DOREES
JEAN-PAUL BRUN

69360 Charnay-en-Beawjolais - Tél. 04 7847 9345
Cote de brouilly - 17,5

Robe intense, brillante. Ardmes riches et élégants de
fruits noirs « sucrés » (cerise, sureau...), complétés de
notes fumées, réglissées... Le vin est concentré, charnu,
tout en gardant beaucoup de fraicheur et un coté juteux.
Saint-amour - 17,5

Jean-Paul Brun au meilleur de sa forme avec ce saint-amour a
la robe grenat, brillante, aux ardmes de fruits nirs, 0 epices
et de pivoines. Le vin est chamu, soyeux, croquant et élégant.
Fleurie - 17,5

Robe grenat, brillante. Ardmes élégants, purs, de fleurs
(pivaine, violette), d'épices... Voila les vins de Jean-Paul
Brun comme on les aime, juteux, denses, frais, élégants
et finement épicés-grillés.

Morgon Céte du Py Javerniéres - 17

Robe violine, intense et vive. Aromes expressifs, riches,
délicats de fruits noirs, d'épices... Superbe jus en
bouche, croquant, juteux, riche, long et fin.
Moulin-a-vent - 16,5

Aromes profonds, riches, délicats de fleurs, d'épices,
avec une note grillée-fumée... Le vin est « stylé » :
juteux, gourmand, tendre, fin et d'une belle longueur.
Morgon village - 15,5

Aromes fins d'épices, de fleurs, de grillé... Belle bouche
juteuse, ciselé, longue, fraiche et élégante.

Brouilly - 14,5

Fleurie Grille Midi - 14,5

MAISON LOUIS TETE @

69210 Budly - Tél. 04 37 55 50 10

Brouilly Le Chatelain - 16

Robe intense, brillante. Arémes discrets de violettes,
de mares, d'épices... Le vin est charnu, suave, dense,
velouté et gourmand a souhait.

Juliénas Les Perdrix - 15
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t Beaujolais au le Mont-Bro

DOMAINE THILLARDON “& ~ MAISON TRENEL

—— ¥airs ) = 71850 Charnau-le g 07285 2 48 2
1570 Romanéche-Thorins - TEL 06 07 76 00 9] 1850 Charnay-les-Mdacon - Tél. 03 85 34 48 20

Chénas Les Carriéres (17 €) - 17,5 Fleurie (12,05 €) - 17

on a produit 7 000 bouteilles de fleurie 2017

Les fréres Thillardon ont leur style, ou l'objectif est

Un vin aux arb fruités et floraux élégants. Belle
matiére en bouche, dense, veloutée, charnue et r
Juliénas Les Capitans (20,45 €) - 16

enat, intense. Ardmes riches et frais de cerises

yruiles

davantage la finesse, le plaisir, echerche de

concentration a tout prix. Ard ‘ép

confiture de fraise, avec un coté « patissier

gourmande, fruitée, fraiche, épicée et délicate Le vin est concentré, tendre, charnu

Chénas Chassignol (25 €)- 17 et harmonieux
5 D Chiroubles (10,70 €) - 16
Bel

Issue de vignes de 90 ans, la cuvée rime des ardmes

e frunts
| nu et bien équilibré

st cr quant, juteux, grillé, doux, gourmand, avec une M Cote de Py (12,75 €) - 15

= ERES PEES Juliénas

Chénas Les Blemonts (20 €) - 16 Esprit de Marius Sangouard (11,15 €) 145

Aromes fins, frais, « aériens » de fleurs, de fruits rouges e (vl e S S A —

e note grillée... Le vin est tout en finesse DOMAlNE DE TROIZEI.LE

d, fruité, avec une finale fraiche sur les épices 69840 Jullé - TEl 06 81 36 30 96

— — ———  Juliénas - 17

DOMAINE DE THULON Robe grenat, brillante. Ardmes riches et précis de fleur

de fruits noirs... Le vin est consistant, charnu, éléga

avec une belle finale epicee.

Saint-amour (9 €) - 16,5

Aromes frais

be intense, Ardbmes riches, « s 0irs

d s, de confiture de fruits rouges... Le vin
de fleurs, d'épices, de confiture de fruits rouges... Le vir rs. Le vin estvelouts. dense, chat

69430 Lantignié - Teél. 04 74 04 80 29

Régnié vieilles vignes (10,50 €) - 16
Robe intense, brillante. Le boisé est encore marqué au n est dens

lee-epicee tre

nez comme en bou 2 vin est riche, bien équili

ore, fruite, alors u

f.htmuhles(s 50€) 15,5

oline, brillante. A

MAXIME TRONCY

69640 Troncy - Tel. 06 10 8948 52

Moulin-a-vent Chassignol (12 i) -17

Belle robe 1es frais de cerises noi

de myrtilles... Le vin est

. avec de 1a matiére et un

fruiteé « sucre

Morgon Les Charmes (9,50 €) - 15

trés agreable

11 mois d'élevage en fit s Rm iltat,

au fruité charnu, velouté, tendre et él

Petits rendements (30 hi/ha), longue macération de

DOMAINE DE VAVRIL
69430 Beawgew - Tél. 06 75 56 25 3
Chiroubles Chatenay - 16

Robe intense, « noire »... Ard
noirs, d'épices. Le vin est charmeur
et veloute

Cote de brouilly L'Héronde (8,50 €) - 15,5

Beaux aromes de griottes, de chocolat, ¢ ces... Le vin

tendre deux ou

est

YANNICK DE VERMONT
CHATEAU DE VAUX

69460 Vawx-en-Beawjolais - Tel. 06 0883 33 71

Brouilly Lieu-dit Creignes (10,50 €) - 16
Sélectionné a de nom blf‘lls(‘s reprises pour ses formi
J | jes, le chat PUJ a produit son pre

y dong, en 2

i, coup de
bouche

mier cru, u Coup dess
maitre, a

uteuse, pure, dense, avec une belle |

ANTOINE VILAND
69620 Létra - Tél. 04 74 71 5+
Chénas (9 €)- 16

Ardmes délicats, précis de fruits noirs, de fleurs... Le vir
rnu, gras, avec ge belles saveurs ¢i

finale fraiche

un vin aux ard

D

e cerises

CEDRIC VINCENT

69400 Powilly le Momal - Tél. 06 75 04 12

Mnnl.l.n.a_uem Les Merizes (25 €) - 16

es fruites, frais, de confiture de h))“-"S d epices,

»¢ une note réglissée. Le vin est gourmand, fin, tendre,

seducteur », conclut un dégust
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