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aint-Amour-Bellevue -

das klingt nicht nur

verheifiungsvoll, von

der Ortschaft an der

Grengze zum Macon hat
man wirklich eine schone Aus-
sicht auf das Beaujolais. Immer
wieder ragen Kuppen aus den
Ausliufern des Massil Central
hervor. Es ist das Relief der zehn
Crus des Beaujolais, das erst im
Siiden in einer sanften Higel-
landschaft verluft.

..Der Boden bedeutet hier al-
les”, sagt Thibault Liger-Belair,
41, und withlt in der Erde nach
pinkfarbenen kleinen Granitstei-
nen. Eigentlich Winzer in Nuits-
Saint-Georges hat er sich neben
seinen 17 Hektar an der edlen
Cbte d'Or noch 14 Hektar rund
um Moulin-3-Vent im Beaujolais
zugelegt. Als Weingut wiirde
man sich sein einfaches Bauern-
haus wohl schénreden miissen,
das ein paar hundert Meter un-
terhalb der berithmlen Miihle
von Moulin-3-Vent mitten in den
Weinbergen steht, in denen mehr
als 90 Jahre alte knorrige Reben
wachsen. Es ist die Rebsorte Ga-
may, die das Beaujolais fast kom-
plett im Griff hat. Die Stécke sind
hier im sogenannten Gobelet-
Schnitt gehalten, das heifit, von
keinem Drahtrahmen gestiitzt.
Jeder Weinstock ragt wie eine
Hand aus dem Boden, die vier,
manchmal auch finf dicke ver-
krimmte Finger bis zu einem
Meter hoch in die Luft streckt, an
denen die Trauben wachsen.

Wir wissen nur etwa zehn
Prozent von dem, was zwischen
Erde und Rebe passiert”, sagt
Thibault nachdenklich. Vor al-
lem der Granitboden sorgt fiir ei-

Auss1cht auf Zukunft

Nicht Nouveau, sondern in schonster Art und Weise gereift: Die besren Beaujolais
stammmen aus den zehn Crus der Region. Es sind Weine mit Eleganz und Personlichkeit

nen ernsthaften Kentrapunkt in
der ansonsten verspielten Fruch-
ligkeit des Gamay. Seine Aufga-
be versteht der Winzer darin, in
seinem Wein ,.dieses Terroir zum
Ausdruck zu bringen™.

Terroir, der franzdsische Be-
griff steht fir Heimat. Fiir Ga-
may ist es das Beaujolais. Die
Weinregion dockt an der Siidsei-
te des Micon an und erstreckl
sich iiber rund 55 Kilometer in
das Département Rhone. In zwall
Appellationen stehen auf rund
22 500 Hektar die Reben, 98 Pro-
zent davon Gamay. Die unter-
halb der zehn Crus zum Fluss
Sadne flach auslaufenden Lagen
und die higelige Landschaft
siidlich der Stadt Villefranche-
sur-Sadne werden unter dem Be-
griff Beaujolais AOP zusamimen-
gefasst, der fiir gewdhnliche
Weinqualititen stehl. Von dort
stammt auch der Grofleil des
Beaujolais Nouveau, der als
Jungwein alljahrlich am dritten
Donnerstag im November die
‘Welt mit einem simplen Getrink
iiberschwemmt. Im Westen
schliefit sich mit 6000 Hektar die
Appellation Beaujolais Villagean
mit ihren weitgehend kalkhalti-
gen Boden, aus der Weine bes-
serer Qualitit kommen.

Das nérdliche Drittel  wird
iiberwiegend von den zehn Crus
belegt, die den Namen des jewei-
ligen Ortes tragen, den die Wein-

berge umgeben. Welcher der
beste Cru ist? Morgon natiirlich,
insistiert Louis-Benoil Desvig-
nes, 37, der zusammen mil sei-
ner Schwester Claude-Emmanu-
elle das Familienweingut in Vil-
lié-Morgon leitet. Die Weine von
dort gelten als die ausdrucks-
stirksten. Obwohl es in Beaujo-
lais keine offizielle Einzellagen-
Klassifikation {ir Premier oder

wird mit k der Reife im-

mer schiner.

Fiir Sonja Geoffray von der Do-
maine Thivin in Odenas ist da-
gegen die Cote de Brouilly der
beste aller Crus. Die gebiirtige
Schweizerin hat ihren Mann
Claude-Edouart beim Studium
der Onologie kennengelernt und
ist thm an die Céte de Brouilly ge-
folgt. Diese Appellation liegt ge-
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Grand Cru gibt, fillt Louis-Beno-
it den Ertrag aus der steilen und
kargen Parzelle Javeniéres in der
Lage Cote de Py separat ab. Die-
se Weine gehiren zu den wohl
elegantesten und  beeindru-
ckendsten Exemplaren, die das
Beaujolais zu bieten hat. Sie ha-
benden Biss und die Struktur, die
ihnen noch eine Zukunft von
mehr als einem Jahrzehnt be-
scheren werden. Sein Beaujo-
lais, sagl Louis-Benoit voller Be-
geisterung und Oberzeugung,

nau genommen auf dem Mont
Brouilly, wo sich der vulkani-
sche Ursprung mit blaulichem
Gestein in den Beden einmischt.
Im Wein driickt sich das durch
spiirbare Vielschichtigkeit aus.
Die einzelnen Crus latsdchlich
geschmacklich zu unterschei-
den, ist in Wirklichkeit nicht ein-
fach, wenn nicht gar unmaéglich.
Doch egal woher ein Beaujolais
Cru auch kommen mag, allen
Weinen gemein ist eine verfith-
rerische Frucht mit Kirschen,

roten
ren und Himbeeren - und ein
schmeichelhaft sanftes Tannin.
Beides ist einerseils typisch fir
die Rebsorte, andererseits auch
ein Resullat der Melhode, mit der
Beaujolais gemacht wird.

Um den fruchtigen Charakter
der Rebsorte zu betonen, wurde
im letzten Jahrhundert fir die
Girung die sogenannte Kohlen-
sdurematschung  [Maceration
carbonique) eingefiihrt und fiir
Weine besserer Qualitat eine Art
Mischform aus eben dieser Koh-
lensduremaischung und der her-
kammlichen Vergirung von Most
auf den Schalen: die Maceration
semi-carbonique. Die ganzen,
nicht abgebeerten Trauben wer-
den dafiir in einen Tank gege-
ben. Die Girung selzt innerhalb
der Trauben ein. Mit der Zeil bre-
chen dann trolzdem manche
Beerenaut, Saft tropil heraus und
beginnt aufierhalb der Trauben
ebenfalls zu giren. Je linger der
Wein auf der Maische verbleibt,
je mehr Gerbstoft er Schalen und
Stingeln entzieht, desto ernst-
hafter wird das Endprodukt. Bei
den Crus kann das durchaus zwei
Wochen oder linger andauern.

maischung ab, das habe iiber-
haupt keine Tradition im Beau-
jolais, sagt Thibault bestimmt,
sondern sei eine Erfindung der
Neuzeil und wirke dem Aus-
druck von Terroir entgegen. Er
produziert Beaujolais im bur-
gundischen Stil, herkémmlich
vergoren auf den Schalen und
anschliefend ansgebaut in Holz-
fissern.

Der Vergleich mit den Weinen
aus dem benachbarten Burgund
ist bei den Beaujolais Crus na-
heliegend - und auch angemes-
sen. Den Ruf des Beaujolais rui-
niert hat der Nouveau, der in den
achtziger Jahren mehr als die
Halfte der gesamten Produktion
ausmachte. Daneben waren
Spitzenqualititen leicht zu iiber-
sehen. Heute zeigt die Qualitits-
offensive der Winzer in den Crus
allmahlich  wieder Aufenwir-
kung, In einem sind die Weine im
Beaujolais  allerdings wirklich
unschlagbar: im Preis Vergli-
chenmitderKonkurrenzausdem
Burgund sind sie allesamt
Schndppchen.
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